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Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim
ul. Warszawska 2-4
21-560 Miedzyrzec Podlaski

SPECYFIKACJA
WARUNKOW ZAMOWIENIA

w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego pn.:

Ustuga w zakresie zywienia pacjentow
w Samodzielnym Publicznym Zaktadzie Opieki Zdrowotnej
w Miedzyrzecu Podlaskim

Postepowanie o udzielenie zamowienia publicznego na ustugi spoteczne o wartosci ponizej 750.000 euro
prowadzone jest w trybie podstawowym, na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzes$nia 2019 . -
Prawo zamdwien publicznych - zwanej dalej takze ,ustawy Pzp” (Dz. U. z 2019 r,, poz. 2019 ze zm.) -
Zamawiajacy nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z mozliwosciag prowadzenia negocjacji.

Miedzyrzec Podlaski, marzec 2021 r.

Komisja w skfadzie: Zatwierdzit:

Maciej Ptaszewski Dyrektor SPZOZ w Miedzyrzecu Podlaskim
Bozena Czerniewicz
Andrzej Tymoszuk

Anna Celinska-Jakubowicz
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l.
NAZWA | ADRES ZAMAWIAJACEGO
Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim
Adres: 21-560 Miedzyrzec Podlaski, ul. Warszawska 2-4
NIP: 538-15-94-357, REGON: 000584484
strona internetowa: www.spzozmc.pl,
adres e-mail: zamowienia@spzozmc.pl
tel/ fax: (83) 371 83 24; godziny urzedowania: poniedziatek - pigtek 7:30 + 15:05
Adres strony internetowej prowadzonego postepowania:
https://spzozmc.pl/category/zamowienia-publiczne/
Adres strony internetowej, na ktérej udostepniane bedg zmiany i wyjasnienia tresci SWZ oraz inne
dokumenty zamdwienia bezposrednio zwigzane z postepowaniem o udzielenie zaméwienia:
https://spzozmc.pl/category/zamowienia-publiczne/
Adres skrytki Samodzielnego Publicznego Zaktadu Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim na ePUAP:
/SPZOZMC/SkrytkaESP

.
TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Postepowanie o udzielenie zamdwienia publicznego na ustugi spoteczne o wartosci ponizej 750.000 euro
prowadzone jest w trybie podstawowym, na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. -
Prawo zamdwien publicznych - zwanej dalej takze ,ustawy Pzp” (Dz. U. z 2019 r., poz. 2019 ze zm.) -
Zamawiajgcy nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z mozliwoscig prowadzenia negocjac;ji.

1l.
INFORMACJE OGOLNE

1. Zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy Pzp Zamawiajacy zaprasza do sktadania ofert w trybie podstawowym
na realizacje zamoéwienia pn.: ,Ustuga w zakresie zywienia pacjentéw w Samodzielnym Publicznym
Zaktadzie Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim”.

2. Postepowanie o udzielenie zamdéwienia prowadzi sie z zachowaniem formy elektronicznej.
Komunikacja w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia odbywa sie za posrednictwem miniPortalu
pod adresem https://miniportal.uzp.gov.pl/

3. Postepowanie o udzielenie zaméwienia prowadzi sie w jezyku polskim.

4. Wykonawca poniesie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

5. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci ztozenia ofert czesciowych.

6. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci ztozenia ofert wariantowych.
7
8
9

Zamawiajgcy nie przewiduje aukcji elektronicznej.
Rozliczenia miedzy Zamawiajgcym, a wykonawcg prowadzone bedg w PLN.
. Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zaliczek na poczet wykonania zaméwienia.

10. Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zamdéwien na podstawie art. 214 ust. 1 pkt 7 lub 8.

11. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zatrudnienia podwykonawcéw.

12. Wykonawcy mogg wspdlnie ubiegac sie o udzielenie zamdwienia. W takim przypadku wykonawcy
ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowania o udzielenie zamdwienia
publicznego albo do reprezentowania w postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamdwienia
publicznego.

13. Jezeli oferta Wykonawcdéw, o ktérych mowa wyzej zostata wybrana, Zamawiajacy bedzie zadat przed
zawarciem umowy W sprawie zamodwienia publicznego umowy regulujgcej wspétprace tych
Wykonawcéw.

14. Protokot wraz z zatgcznikami jest jawny i udostepniany na wniosek.

15. Informacje stanowiace tajemnice przedsiebiorstwa:

1) Wykonawca, nie pdzniej niz w terminie sktadania ofert, powinien wskazaé¢ w sposéb nie budzacy
watpliwosci, ktére informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa oraz powinien zastrzec, ze nie
mogg by¢ udostepniane. Wykonawca zobowigzany jest wraz z przekazaniem tych informacji,
wykazaé spetnienie przestanek okreslonych w art. 11 ust. 2 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o
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2)

zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Zaleca sie, aby uzasadnienie zastrzezenia informacji jako
tajemnicy przedsiebiorstwa byto sformutowane w sposéb umozliwiajgcy jego udostepnienie.
Zastrzezenie przez Wykonawce tajemnicy przedsiebiorstwa bez uzasadnienia, bedzie traktowane
przez Zamawiajacego jako bezskuteczne ze wzgledu na zaniechanie przez Wykonawce podjecia
niezbednych dziatan w celu zachowania poufnosci objetych klauzulg informacji zgodnie z
postanowieniami art. 18 ust. 3 ustawy Pzp.

Wszelkie informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia
1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, ktére Wykonawca zastrzeze jako tajemnice
przedsiebiorstwa, powinny zostaé ztozone: elektronicznie w osobnym pliku wraz z jednoczesnym
zaznaczeniem polecenia ,,Zatacznik stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa” - w formularzu sktadania
ofert na stronie postepowania na miniPortalu.

16. Wykonaweca nie moze zastrzec informacji, o ktédrych mowa w art. 222 ust. 5 ustawy Pzp.
17. Zamawiajacy nie wymaga wniesienia wadium.

Iv.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1)

Przedmiotem zamodwienia jest wytwarzanie i dostarczanie catodziennych positkdw pacjentom
Samodzielnego Publicznego Zaktadu Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim (wedtug
zapotrzebowania) na:

a. oddziaty Szpitala Powiatowego, miejsce dostawy: 21-560 Miedzyrzec Podlaski, ul. Warszawska 2-4:

1) Rehabilitacji dla Dorostych,

2) Ginekologiczny,

3) Chirurgii Ogdlnej i Urazowe;j,

4) Pediatryczny,

5) Chordb Wewnetrznych z pododdziatami,
6) Zakazny Covid,

7) Obserwacyjny Covid,

b. Zaktad Opiekunczo Leczniczy w tdézkach (ZOL), miejsce dostawy 21-570 Dreldéw, tézki 46.

2)

Zaleca sie Wykonawcy, aby przed ztozeniem oferty, odbyt wizytacje terenu wykonywania ustugi oraz
jego otoczenia w celu oceny na wtasng odpowiedzialnos$¢, kosztu i ryzyka, wszystkich czynnikéw
koniecznych do przygotowania rzetelnej oferty.
Positki bedg dostarczane do oddziatu Zamawiajgcego (ktéry ztozyt zamdwienie) lub do ZOL trzy razy
dziennie w nw. porach:
- $niadanie od godz. 8:00 do godz. 8:30
- obiad z podwieczorkiem lub bez od godz. 12:00 do godz. 13:00
- kolacja z positkiem nocnym lub bez od godz. 17:00 do godz. 17:30.
Przewidywana maksymalna liczba osobodni - w okresie obowigzywania umowy (24 miesigce) wynosi
okoto 82 000 osobodni. Podana liczba jest maksymalnym szacunkowym zapotrzebowaniem na okres
trwania umowy i stuzy wytgcznie do obliczenia maksymalnego wynagrodzenia Wykonawcy.
Maksymalna liczba osobodni ($niadan, obiadéow z podwieczorkiem lub bez i kolacji z positkiem
nocnym lub bez) moze by¢ réina w zaleznosci od liczby pacjentéw hospitalizowanych przez
Zamawiajgcego jednak nie wiecej niz do 30% liczby okreslonej w SWZ, przy czym suma wartosci
zrealizowanych ustug nie moze przekroczyé ceny zawartej umowy.
Dzienna liczba positkdw oraz rodzaj diet ustalana jest codziennie na podstawie zgtoszenn oddziatéw
/ZOL i zamawiana bedzie u Wykonawcy do godziny 15:00 na dzieri nastepny.
Przewidywana dzienna liczba osobodni wacha sie w przedziale od 30 do 130 osobodni.
W sytuacjach przyjecia nowego pacjenta, Zamawiajacy zastrzega mozliwosé domawiania okreslonych
grup positkdéw w czasie do 2 godzin przed porg dostarczenia danego positku.
Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia na witasny koszt i wlasnym staraniem elektronicznego
systemu zamawiania positkdw.
Wykonawca dostarczat bedzie positki na oddziaty Zamawiajgcego / do ZOL wedtug zgtoszonego
zapotrzebowania.
Positki pacjentom wyda personel Zamawiajgcego.
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10) Positki powinny by¢ przygotowywane oraz dostarczane w sposéb estetyczny i zgodny z przepisami
sanitarno-epidemiologicznymi, w zamykanych pojemnikach / termosach, przeznaczonych do
transportu zywnosci nie budzgcych watpliwosé, co do ich czystosci.

11) Termosy oraz pojemniki muszg by¢ opisane nazwg oddziatu / ZOL, dla ktérego bedy przygotowane
porcje, oraz muszg mieé dotgczong informacje co do liczby porcji w ramach kazdej diety oraz wykaz
ilosciowy sktadowych przypadajgcych na porcje (np. liczba pierogéw na porcje — 5 szt. pierogéw to 1
porcja), poszczegdlne sktadowe positku muszg byé osobno i estetycznie zapakowane bez uzycia
workow foliowych (np. osobne opakowanie dla masta, osobne dla wedlin, itd.) Wymaga sie
zachowanie bezwzglednej czystosci pojemnikéw/termosow.

12) Dla Oddziatu Zakaznego Covid i Oddziatu Obserwacyjnego Covid w przypadku zgtoszenia przez
Zamawiajgcego hospitalizacji pacjentéw wymagajacych izolacji, Wykonawca zobowigzany jest do
dostarczania naczyn jednorazowych, w ktérych beda wydawane positki dla pacjentéw, w liczbie
odpowiadajgcej tym positkom, przez naczynia jednorazowe rozumie sie (dla 1 pacjenta):

a) kubek styropianowy 200 ml (na napoje gorace) x 3 szt. dziennie,
b) flaczarka 400 ml x 2 szt. dziennie,

c) talerz deserowy plastikowy x 2 szt. dziennie,

d) talerz ptytki plastikowy x 1 szt. dziennie,

e) sztucéce (2x tyzka, 2x ndz, 2x widelec, 2x tyzeczka) dziennie.

13) Realizacja ustugi odbywa sie w systemie ciggtym (obejmujgcym weekendy oraz dni $wigteczne) oraz
powinna by¢ zgodna z obowigzujagcymi aktami prawnymi regulujgcymi kwestie zywienia, a w
szczegblnosci m.in.:

a) Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity: Dz. U z
2019 poz. 1552 ze zm.)

b) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. (Dz. U. 2007 nr 80 poz. 545 ze zm.) w
sprawie pobierania i przechowywania prdbek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego.

14) Zywienie pacjentéw oparte jest na dietach okreslonych w zataczniku nr 2 do niniejszej SWZ.

15) Wykonawca musi dostarczac¢ herbate ekspresowg w saszetkach (1 szt.) i cukier w saszetkach (2 szt.)
lub wagowo w przeliczeniu min. ilosci na kazdego pacjenta: 10g herbaty na osobe, 20g cukru na
osobe do przygotowywania herbaty do sniadan i kolacji w ilosci zgodnej z liczbg zamdwionych
positkdw.

16) W sytuacjach przyjecia nowego pacjenta na oddziaty szpitalne, Zamawiajacy zastrzega mozliwosc¢
domawiania okreslonych grup positkdw w czasie do 2 godzin przed porg wydania danego positku.

17) Positki podstawowe (tj. Sniadanie, obiad, kolacja) powinny zawieraé¢ produkty bedace Zrdodtem
petnowartosciowego biatka (mleko i produkty mleczne, mieso i jego przetwory, jaja, ryby),
weglowodandw ztozonych — gtdwnie pochodzacych z przetwordw zbozowych oraz swiezych warzyw
i/lub owocdw.

18) Na catodzienne wyzywienie zgodnie z dietg podang przez Zamawiajgcego, sktada sie:

a) dla diety 3-positkowej (podstawowa, lekkostrawna): Sniadanie wraz z gorgcym napojem np.
herbatg i zupg mleczng, obiad z dwdch petnych dan wraz z kompotem oraz kolacja z gorgcym
napojem np. herbatg,

b) dla diety 5-cio positkowej (np. dieta z ograniczong zawartoScig cukréw prostych, dieta z
ograniczong iloscig substancji pobudzajgcych wydzielanie soku zotagdkowego): $niadanie wraz z
gorgcym napojem np. herbatg i zupa mleczna.

19) $niadania i kolacje obejmuja:

a) positek $niadaniowy sktada sie z zupy mlecznej (p6t-gesta nie mniej niz 300 ml), pieczywa, dwéch
dodatkéw biatkowych, dodatku warzywnego, masta ekstra (zaw. ttuszczu mlecznego powyzej
82%), herbaty - zgodnie z dietg,

b) positek kolacyjny sktada sie z pieczywa, dwoch dodatkéw biatkowych, dodatku warzywnego,
masta ekstra i herbaty - zgodnie z dietg,

c) $niadania i kolacje — pieczywo mieszane zréznicowane (zytnie na zakwasie, zytnio-pszenne, z
ziarnami, w postaci chleba lub butek), dieta cukrzycowa otrzymuje pieczywo zytnie razowe bez
dodatku cukru, stodéw, syropu glukozowo-fruktozowego (pieczywo pszenne lub mieszane tylko
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d)

na wyrazne zlecenie lekarza), preferowane na zakwasie w ilosci 3-ech kromek - 90g Wykonawca
zabezpieczy pieczywo bezglutenowe przed kontaktem z produktami glutenowymi,

do $niadania i kolacji podawane sg dwa dodatki do pieczywa nizej wymienione lub inne
kombinacje np.:

- Wedlina nie mniej niz 30g + jajko 1 szt., klasa wagowa nie mniejsza niz M,

- Wedlina nie mniej niz 30g + pasta twarogowa nie mniej niz 30g,

- Pasta twarogowa nie mniej niz 30g + jajko 1 szt., klasa wagowa nie mniejsza niz M,
- Pasta jajeczna nie mniej niz 60g + wedlina nie mniej niz 30g,

- Pasta rybna nie mniej niz 30g + jajko 1 szt., klasa wagowa nie mniejsza niz M,

- Ser 26ty wysokogatunkowy nie mniej niz 30g + wedlina nie mniej niz 30g,

- Wedlina nie mniej niz 30g + ser topiony trojkat 22,5g,

- Twardg nie mniej niz 50g + dzem niskostodzony jednoporcjowy 25g,

- Twardg nie mniej niz 50g + midd naturalny jednoporcjowy 25g,

- Pasta z roslin strgczkowych np. z ciecierzycy, czerwonej soczewicy nie mniej niz 50g + jajko 1
szt./twardg nie mniej niz 30g,

- Paréwka 1 szt. nie mniej niz 50g + twardg pétttusty nie mniej niz 30g.

e)
f)

g)

h)

i)

nie dopuszcza sie zestawdw skomponowanych z dwdéch wedlin lub podwojonego jednego
sktadnika,

paréwki moga byc stosowanie nie czesciej niz raz w tygodniu wytacznie w diecie podstawowej i
tatwostrawnej.

ketchup, majonez, musztarda, midd naturalny, dzem serwowane sg w indywidualnych
opakowaniach jednostkowych zgodnie z dietg, w formie jednoporcjowej preferowane jest
rowniez masto, lub wagowo w przeliczeniu min. ilosci na kazdego pacjenta: 10g ketchupu na
osobe, 10g majonezu na osobe, 10g musztardy na osobe, 50g miodu naturalnego na osobe, 50g
dzemu na osobe, 10g masta na osobe,

podawane sg sezonowe warzywa w ilo$ci min. 100g jednego rodzaju lub dwa rodzaje po 50g.
Obligatoryjnie do $niadania i kolacji dodawany jest lis¢ sataty nie wliczany do gramatury dodatku
warzywnego,

dla diety wysokobiatkowej obowigzuje dodatek biatkowy do $niadania i kolacji w postaci porcji:
wedliny/ twarogu/ jajka/ pasty rybnej/ paréwki/ jogurtu naturalnego/ kefiry/ serka wiejskiego itp.

20) Obiady obejmuja:

a)

b)

d)

f)

8)
h)

j)

positek obiadowy sktada sie z zupy, drugiego dania, kompotu i w diecie podstawowej porcji
owocu ok. 150g, w réznej formie- owocu surowego, gotowanego, pieczonego, musu itp. Pozostali
pacjenci otrzymujg owoce wg zatozen zleconej diety lub wg wskazan lekarza.

wymagany jest staty dodatek w postaci swiezej natki pietruszki i/lub koperku do zup czy
ziemniakow,

wymagane jest zréznicowanie dodatkéw skrobiowych do ll-gich dan w postaci m.in.: ziemniakdw,
ryzu (biatego, brgzowego), kasz (jaglanej, jeczmiennej — peczaku, jeczmiennej pertowej, gryczanej
lub innych), makaronéw (w tym razowych, o zréznicowanym ksztatcie — penne, fusilli, farfalle,
tazanki, itp.), wyrobdow ziemniaczanych: klusek slaskich, kopytek. Ziemniaki w formie tradycyjnej
(z wody/puree) nie czesciej jak 4x w tygodniu. Porcja dodatku to 180g,

dodatki typu ryz/ kasza gotowane sg na sypko z dodatkiem oleju rzepakowego/masta extra i/lub
warzyw — nie akceptowany jest wyréb suchy,

zestawy bezmiesne po 1-2x w tygodniu,

ryby i/lub przetwory rybne 2x w tygodniu lub 3x w dekadzie,

potrawy z miesa mielonego typu pulpet / pieczeri rzymska — max. 2 x w tygodniu,

podroby (zotadki lub watrébka) dla diety podstawowej, porcja 100g + sos — max 1 x w tygodniu,
wymagane jest zréznicowanie sosdw podawanych do mies (m.in. pomidorowy, smietanowy,
koperkowy, szpinakowy, pieczarkowy, paprykowy, dyniowy itp., zgodnie z zatozeniami diety),
codziennie porcja suréwki/jarzyny gotowanej 150g, dodatki warzywne zapewniane sg do kazdego
positku obiadowego, bez wzgledu na forme (réwniez do nales$nikow, czy pierogdédw na stodko np.
marchewka z jabtkiem),
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k) codziennie porcja zupy min. 300ml, zupa ma zawiesista konsystencje, wymagane jest
zrdznicowanie. Zupa nie powinna sie powtarza¢ w jadtospisie dekadowym,

I) codziennie podawany jest owoc surowy / pieczony / mus zgodnie z dietg - 150g; podawane sg w
indywidualnych, oddzielnych (w miare mozliwosci) zamykanych pojemniczkach lub spozywczych
woreczkach foliowych —w przypadku owocéw surowych,

m) codziennie podawany jest kompot owocowy przygotowany z uzyciem owocow S$wiezych lub
mrozonych, lub kompotdéw pasteryzowanych. Kompot ma intensywna, charakterystyczng barwe i
zdecydowany, charakterystyczny smak dla danego rodzaju owocu, lekko stodki i/lub bez cukru,
250ml. Pacjenci cukrzycowi otrzymujg kompot bez cukru lub herbate niestodzong 250ml,

n) pacjenci cukrzycowi w formie Il dania nie otrzymujg potraw z udziatem biatego makarony i
biatego ryzu.

21) Przyktadowe potrawy miesne i rybne obejmujg min.:

Przyktadowe potrawy miesne i rybne
Potrawa - 1 porcja Zawartos¢ miesa surowego - 1 porcja
Pulpet drobiowy z wody 100g Mieso drobiowe 80g
Pulpet drobiowy w sosie 130g Mieso drobiowe 80g + sos 30g
Pulpet/kotlet wieprzowy 100g Mieso z szynki wieprzowej 80g
Pulpet/kotlet wieprzowo-wotowy 100g Mieso z topatki wieprzowej 50g + wotowa Il 30g
Bitka wieprzowa 100g Szynka wieprzowa 100g
Kotlet schabowy 120g Schab wieprzowy b/kosci 100g
Schab gotowany 100g Schab wieprzowy b/kosci 100g
Watrdbka drobiowa w jarzynach 150g Watrdbka drobiowa 100g
Makaron z miesem i warzywami 350g Mieso drobiowe/topatka wieprzowa 100g
Risotto z miesem i warzywami 350g Mieso drobiowe/topatka wieprzowa 100g
Kotlet rybny/filet pieczony/gotowany 100g Filet rybny b/skdry b/glazury 100g
Potrawka drobiowa 150g Mieso gulaszowe z indyka 100g
Udo z kurczaka pieczone/gotowane Podudzie lub ¢wiartka 180g

22) Podwieczorek obejmuje:

a) dieta cukrzycowa — naprzemiennie jogurt naturalny 150g, kefir naturalny ok. 150g, maslanka
naturalna ok. 150g- dopuszczalne sg inne propozycje zgodne z dietg,

b) dieta wrzodowa — jogurt naturalny 150g, naprzemiennie kefir naturalny ok. 150g- dopuszczalne
inne propozycje zgodne z dietg,

c) dieta niskobiatkowa — np. kisiel owocowy 300ml.

23) Positek nocny dla diety cukrzycowej obejmuje:

a) kanapka z chleba zytniego razowego (lub innego wg wskazan lekarza) z mastem i biatym serem/
wedling/ jajkiem/ pasta rybng oraz dodatkiem warzywnym i satata,

b) dieta kleikowa, 3-positkowa — kleik ryzowy na wodzie, zmiksowany + suchary 50g (podawane sa w
indywidualnych opakowaniach lub woreczkach, jako obiad, wg zalecen, kleik lub zupa jarzynowa
przecierana wzmocniona jedna porcja 300ml lub zwiekszona na zyczenie, lub wg zalecen, suchary
5 szt. — ok. 50g, podawana jest tez herbata,

c) dieta ptynna do sondy, wzmocniona, 6-cio positkowa — na zyczenie bezglutenowa; $niadanie —
zupa mleczna wzmocniona z jajkiem i mastem; obiad, podwieczorek, kolacja - zupa jarzynowa z
mastem, miesem, jedna porcja 300ml, lub zwiekszona na zyczenie. W przypadku diety ptynnej do
sondy bezglutenowej — bezmlecznej — 5 positkdw stanowi zupa jarzynowa z miesem,
mastem/olejem i jajkiem. Warto$¢ kaloryczna potrawy to 1kcal/1ml. Positki podawane ciepte
(379C), do picia dodatkowo herbata.

24) Wymagania w odniesieniu do poszczegdlnych grup produktow:
a) Produkty nabiatowe / ttuszcze roslinne.
Wykonawca bedzie stosowat dla wszystkich diet i bezwzglednie do wszystkich positkdw masto swieze
extra (82-83% ttuszczu), ze wzgledu na estetyke podania preferowane w formie jednoporcjowe;j.
Wyklucza sie stosowanie wszelkich margaryn i mixéw masta z ttuszczami roslinnymi dla wszystkich
diet. Do $niadania i kolacji porcja masta wynosi 10g. Wyklucza sie rdwniez stosowanie margaryn i
mixéw masta z olejem, jako dodatek do wszelkich potraw. Zamawiajgcy dopuszcza stosowanie sera
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twarogowego poétttustego. Wyklucza sie stosowanie w positkach produktéw seropodobnych.
Zamawiajgcy wymaga mleka swiezego pasteryzowanego o 2% zawartosci ttuszczu. Dopuszcza sie
stosowanie $mietany bez skrobi modyfikowanej i zagestnikéw oraz jogurtow/ kefirow, maslanek bez
dodatku mleka w proszku i stabilizatorow (sktad napojéw fermentowanych: mleko + zywe kultury
bakterii, najlepiej o wyrdznionych szczepach). Jogurty, kefiry, maslanki, desery, serki dostarczane sg
w oryginalnie zamknietych opakowaniach jednostkowych z widocznym terminem przydatnosci do
spozycia. Nie dopuszcza sie wyrobéw wyprodukowanych pod markg sklepow dyskontowych.
Zamawiajgcy aprobuje stosowanie dwdch rodzajow olejéw roslinnych: oleju rzepakowego lub oliwy z
oliwek.

b) Wyroby wedliniarskie/ mieso/ ryby.

Wykonawca zobowigzany jest do planowania w jadtospisie réznych rodzajow wedlin (drobiowa,
wieprzowa) o zréznicowanym wygladzie, ksztatcie, wysokiej jakosci (min. 4 dni w tygodniu wedlina
wysokogatunkowa o zawartosci miesa > 70%, pozostata wedlina/ pasztet/ pieczen rzymska/ paréowki
- > 55% zawartosci miesa i < 20% ttuszczu, nie zawierajgcych, badZz w znacznie ograniczonej ilosci
dodatkow skrobi i soi.

Wyklucza sie stosowanie wedlin podrobowych.

Zamawiajgcy wymaga, by do potraw typu risotto, makaron z miesem, makaron z miesem i
warzywami, Wykonawca stosowat mieso wotowe, wieprzowe lub drobiowe w ilosci 100g na porcje.
Zamawiajgcy nie wyraza zgody na uzywanie w potrawach miesa mielonego garmazeryjnego. Jeden
raz w tygodniu podane jest mieso wotowe. Zamawiajgcy wyklucza stosowanie ryb typu panga i
tilapia.

c) Wyroby stodzone.

Zabrania sie stosowania stodzikéw, miodu sztucznego, marmolad. Dopuszcza sie dzemy owocowe,
niskostodzone, bez dodatku syropu glukozowo-fruktozowego, itp. Zabrania sie stosowania syropow/
koncentratow owocowych sztucznie barwionych oraz z dodatkiem substancji konserwujgcych.

d) Wyroby piekarniczo-cukiernicze.

Zamawiajgcy wymaga codziennie pieczywa $wiezego (poranne dostawy na biezgce positki
$niadaniowo-kolacyjne). Zabrania sie kumulacji pieczywa na dzien nastepny, za wyjgtkiem
weekendow (dopuszczone podwdjne zaopatrzenie na sobote, przy braku mozliwosci dostaw
niedzielnych) oraz okresdw s$wigtecznych. Wyklucza sie pieczywo z gotowych mieszanek
piekarniczych, produkowane z ciasta gteboko mrozonego. Nie dopuszcza sie pieczywa barwionego
(np. stodem, melasg, karmelem). Preferowane pieczywo krojone porcjowane o takiej samej wielkosci
kromek.

Zamawiajgcy dopuszcza koncentrat pomidorowy spetniajagcy okreslone wymagania (min. 30%
surowca) i pomidory w puszce bez dodatku cukru - w okresie zimowym.

25) Menu potraw wynikajacych z tradycji Swigt (bozonarodzeniowych i wielkanocnych) bedzie
przewidywato potrawy charakterystyczne dla danych swigt uwzgledniajgc sugestie i propozycje
upowaznionego pracownika Zamawiajgcego, a koszt sporzgdzania bedzie wkalkulowany w cene
jednostkowg ustugi. Menu zgodne ze zlecong dieta. Menu $wigteczne obowigzuje rowniez
pojedyncze dni uznane za $wieta panstwowe i wolne od pracy (m.in. 01.01., 06.01., 01.05., 03.05.,
15.08.,01.11.,11.11).

26) Wykonawca obowigzany jest przestrzegac zalecen dietetycznych Zamawiajgcego tj. przygotowywac
positki odpowiadajgce poszczegdlnym rodzajom diet obowigzujgcych u Zamawiajgcego (diety
przygotowane przez dietetyka zatrudnionego przez wykonawce i zaakceptowane przez dietetyka
Szpitala).

Wymagana warto$¢ energetyczna dziennej racji pokarmowej:

- dla diety podstawowej powinna wynosi¢: 2000 - 2300 kcal.

- dla diety lekkostrawnej powinna wynosié¢: 2000 - 2100 kcal

- dla diet specjalistycznych powinna wynosi¢: 1200 — 3000 kcal (oraz inne diety ustalone
indywidualnie przez lekarza).

27) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do tworzenia diet indywidualnych zgodnie z zaleceniami
lekarskimi dla wymagajacych tego pacjentéw.
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28) Wykonawca podaje dla kazdej z potraw i catodziennej diety warto$¢ odzywczg (wartos$¢ kaloryczng,
zawarto$¢ biatka, ttuszczow i weglowodandéw przyswajalnych, w razie koniecznosci innych
sktadnikdw wynikajacych z zatozenia diety, np. wymiennikéw weglowodanowych dla diety
cukrzycowej).

29) Jadtospisy powinny uwzglednia¢ alergeny, gramatury poszczegdlnych komponentéw, nazwy
stosowanych wedlin, rodzaj wykorzystanego w danej potrawie miesa, smak kompotu oraz
wyszczegdlnienie zréznicowanych dodatkow dla diet cukrzycowych/bogato-biatkowych itp.

30) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgdania zmiany jadtospisu i wykluczenia konkretnych potraw,
badz dodatkdw pomimo ich wykorzystywania w innych placéwkach o zblizonej specyfikacji.

31) Wykonawca jadtospis dostarcza do Oddziatébw z obiadem Ilub kolacjg, z jednodniowym
wyprzedzeniem, dzienny jadtospis wraz z tabelg kalorycznos$ci dla wszystkich stosowanych na danym
Oddziale diet z czytelng gramaturg oraz podang wartoscig energetyczng i odzywcza. Jadtospisy na
sobote, niedziele oraz poniedziatek majg by¢ dostarczane do Oddziatdw najpdzniej w pigtek z
obiadem lub kolacjg. Ta sama zasada dotyczy swiat i innych dni wolnych. Jadtospisy oddziatowe
muszg zawiera¢ czytelng informacje o wystepujgcych alergenach (wraz z ewentualng legenda
zastosowanych symboli). Produkty zawarte w potrawach w jadfospisie powodujace alergie lub
nietolerancje pokarmowe wskazane sg w jadtospisie poprzez oznaczenie symbolem (*).

32) Wykonawca jest odpowiedzialny za utrzymanie witasciwego poziomu sanitarnego ustugi zywienia
oraz jakos¢ oferowanych positkow, tj. ich wtasciwe walory smakowe, organoleptyczne, estetyczne,
czystos¢ mikrobiologiczng dostarczanych potraw, dobdr witasciwych surowcéw i wiasciwych
procesdow technologicznych oraz zapewnienie temperatury positkbw dostarczonych do oddziatu
Zamawiajacego, tj.:

- co najmniej 75°C - dla zup,

- co najmniej 63°C - dla drugich dan,

- co najmniej 80°C — dla goracych napojow,

- ponizej 4°C — satatki, suréwki, sosy i inne potrawy serwowane na zimno.

33) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli przygotowania positkdw w miejscach, w
ktérych odbywa sie przygotowywanie positkdw, w zakresie zgodnosci przygotowywania positkéw z
niniejszg umowa.

34) W zakresie kontroli temperatury positkéw, pomiar odbywaé sie bedzie w momencie przekazania
positkdw w punktach dystrybucyjnych Zamawiajacego.

35) Wykonawca dostarczy Zamawiajgcemu termometry (w liczbie 8 szt.) do pomiaru temperatury
dostarczonych positkéw, termometry w przypadku ich uszkodzenia podlegajg kazdorazowo
wymianie, po zgtoszeniu przez Zamawiajgcego.

36) Przed wydaniem positkbw na oddziaty szpitalne, przedstawiciel zamawiajgcego w osobie
upowaznionej przez Zamawiajgcego lub dietetyka bedzie dokonywat kontroli jakosci i walorow
smakowych, wpisujgc uwagi do ksigzki dostarczanych potraw.

37) Pojemniki transportowe w ktérych dostarczane bedg positki sg wtasnoscig wykonawcy. Wykonawca
jest odpowiedzialny za ich prawidtowg dezynfekcje i odpowiedni stan.

38) Wykonawca musi posiadaé dietetyka, ktéry bedzie wspdtpracowat z pracownikiem/dietetykiem
Zamawiajgcego.

39) Bezwzglednie wymagane jest kazdorazowe powiadomienie upowaznionego pracownika
Zamawiajgcego o zmianach w planowanych jadtospisach (w przypadkach, ktérych Wykonawca
wczeshiej nie mégt przewidziec) oraz uaktualnienie jadtospisu. Zmiany muszg zosta¢ zaakceptowane
przez upowaznionego pracownika Zamawiajacego. Brak informacji bedzie jednoznacznie traktowany
jako naruszenie zapiséw Umowy.

40) Wykonawca udziela gwarancji, iz sporzgdzane racje pokarmowe zostang odpowiednio zbilansowane
zachowujac zgodnosé (w tym sktad i kalorycznosc) z normami zywienia dla danej grupy zywionych,
positki bedg urozmaicone [dania obiadowe niepowtarzajgce sie w cyklu dekadowym, pozostate
zestawy (Sniadan, podwieczorkéw i kolacji) — niepowtarzajagce sie w okresie 7-dniowym, za
wyjatkiem diet specjalistycznych], wiasciwg temperaturg, doborem wysokiej jakosci produktéw
zgodnych z zatozeniami i zasadami sporzadzanych diet w danych jednostkach chorobowych przy
rownoczesnym zapewnieniu sezonowosci oraz potraw swigtecznych.
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41) Nie dopuszcza sie do spozycia potraw przesolonych, zbyt mocno przyprawionych, przypalonych,
niedogotowanych, niedopieczonych, niedosmazonych, o konsystencji, wygladzie, smaku i zapachu
innych niz zwyczajowo charakterystyczne dla danej potrawy. Nie dopuszcza sie do spozycia potraw
nie$wiezych, rowniez poza terminem przydatnosci do spozycia/minimalnej trwatosci podanym na
opakowaniu, przygotowanych z nieswiezych produktéw, z obcym posmakiem, w ktorych znaleziono
np. ciato obce.

42) Dozwolone przyprawy do potraw to: sol, pieprz naturalny, przyprawy ziotowe. Wyklucza sie
stosowanie przypraw zawierajgcych glutaminian sodu oraz przypraw typu: kostek rosofowych,
koncentratow. Zalecana ilos¢ soli wynosi max. 5g na dzien.

43) Wykonawca zobowigzany jest do udostepnienia upowaznionemu pracownikowi Zamawiajgcego
prébki degustacyjnej kazdej potrawy do oceny sensorycznej i wprowadzenia ewentualnych korekt.
Pracownik Zamawiajgcego ma prawo sam wybraé préobke do oceny oraz nie dopusci¢ do dystrybucji
potraw nie spetniajgcych wymagan jakosciowych, sensorycznych i dietetycznych.

44) Wykonawca zobowigzany bedzie do przestrzegania procedur higienicznych dotyczgcych higieny rak,
Srodkdéw transportu, urzadzen, sprzetéw i powierzchni oraz stosowania preparatéw myjgcych i
dezynfekcyjnych pozytywnie zaopiniowanych przez Panstwowy Zaktad Higieny, dopuszczonych do
zastosowania w kontakcie z zywnoscia.

45) Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca dysponowat u siebie odpowiednim zapleczem spetniajgcym
wymogi okreslone obowigzujgcymi przepisami prawa, dopuszczonym przez Panstwowa Stacje
Sanitarno-Epidemiologiczng do wykonywania i dystrybucji positkdw na zewnatrz.

46) Zamawiajgcy wymaga aby Wykonawca dysponowat transportem zewnetrznym przystosowanym do
przewozu zywnosci posiadajgcym pozytywng opinie Panstwowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng.

47) Wykonawca ponosi¢ bedzie odpowiedzialno$s¢ prawng i materialng wobec organdéw kontroli
(Panstwowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna, PIP) w zakresie wykonywanej ustugi w tym m.in. w
zakresie jakosci produktéw i przygotowywanych positkdw, ich zgodnosci z opisanymi wyzej normami
oraz w zakresie wymagan higieniczno-sanitarnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem pacjentéw
wskazanych przez Zamawiajgcego.

48) Wykonawca bedzie zobowigzany do odbioru i zagospodarowania lub utylizacji resztek pokarmu
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

49) Wykonawca ponosi¢ bedzie odpowiedzialnos¢ odszkodowawczg za szkody powstate w wyniku
prowadzonej dziatalnosci. Zamawiajacy wymaga ubezpieczenia Wykonawcy od odpowiedzialnosci
cywilnej, obejmujgcego miedzy innymi zdarzenia losowe i zatrucia pokarmowe.

50) Zamawiajgcy wymaga opisu systemu dystrybucji positkow i uzywanego do ich dystrybucji sprzetu.
Wykonawca zatgczy wtasne oswiadczenie zawierajgce wymagane informacje.

51) Do Wykonawcy nalezy prowadzenie ewidencji dostarczonych positkdw oraz odnotowywanie godziny
dostawy. Wykonawca ma obowigzek uzyskania kazdorazowo potwierdzenia tych danych imiennie
przez osobe odbierajgcg na danym oddziale w imieniu Zamawiajgcego.

52) Do Wykonawcy nalezy pobieranie prdobek positkbw dostarczanych do Zamawiajgcego i
przechowywanie ich w specjalnie przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od
momentu podania. Pobdr préobek oraz ich przechowywanie powinno by¢ zgodne z wymogami
obowigzujgcych przepiséw.

53) Zakupy surowcéw Wykonawca realizuje we wtasnym zakresie zapewniajgc ich wysoka jakosé,
wykluczajac: zywnos¢ genetycznie modyfikowang, wysoko przetworzong (typu: ziemniaki pure w
proszku, baza do zup, proszkowe napoje gorace itp.).

54) Przedmiot zamowienia wedtug Wspodlnego Stownika Zaméwien Publicznych (KOD CPV):

55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
55322000-3 - Ustugi gotowania positkow
55520000-1 - Ustugi dostarczania positkéw

55) Na podstawie art. 95 ust. 1 ustawy Pzp, Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub
podwykonawce na podstawie umowy o prace w sposéb okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26
czerwca 1974 r. — Kodeks Pracy - wszystkich oséb bezposrednio zaangazowanych w realizacje
zamowienia.
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Vv

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

1. Zamoéwienie bedzie realizowane w okresie 24 miesiecy, liczgc od dnia zawarcia umowy na realizacje
przedmiotu zamowienia. Zamawiajgcy wymaga w tym terminie nieprzerwanego, codziennego
wykonywania ustug objetych zamdwieniem.

2. Poszczegdlne sukcesywne dostawy czesSci zamdwienia bedy wynika¢ z biezgcych potrzeb
Zamawiajgcego, co jest rownowazne z mozliwoscig niezrealizowania przedmiotu umowy w
catkowitej ilosci i zakresie wskazanych w SWZ.

3. Ewentualne niezrealizowanie przedmiotu umowy w petnej ilosci i zakresie, wskazanych w SWZ, nie
bedzie skutkowato obcigzeniem Zamawiajgcego ptatnoscig za niezrealizowang cze$é zamodwienia.

VL.

WARUNKI UDZIAtU W POSTEPOWANIU
1. O zamodwienie publiczne mogg ubiegac sie Wykonawcy spetniajgcy warunki, o ktérych mowa w art.
112 ust. 2 ustawy Pzp tj.

1)

zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym:

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawcy prowadzgcy dziatalnosé¢ gospodarczg lub zawodowaq byli

wpisani do jednego z rejestréw zawodowych lub handlowych prowadzonych w kraju, w ktérym

majg siedzibe lub miejsce zamieszkania;

uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej o ile wynika to z

odrebnych przepisow:

Zamawiajgcy wymaga ztozenia:

a) aktualnej pozytywnej opinii (decyzji) wtasciwego dla siedziby wykonawcy Panstwowego
Inspektora Sanitarnego, na prowadzong dziatalnos¢ zywienia zbiorowego ;

b) aktualny wpis do rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowi kontroli organéw Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej o ktérym mowa w art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021)

c) aktualng opinie sanitarng wydang przez Panstwowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng
dopuszczajgcy transport do przewozenia artykutéw zywnosciowych;

d) wdrozony system HACCP (w szczegdlnosci GHP, GMP) w miejscu wykonywania ustugi.

sytuacji ekonomicznej lub finansowej:

Wykonawca przedstawi optacong polise, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzajacy,

ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej

dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamdwienia — co najmniej na sume gwarancyjng 500 000 zt

i minimum 100 000 zt dla jednego zdarzenia;

zdolnosci technicznej lub zawodowej:

Wykonawca wykaze:

a) doswiadczenie, ze wykonat lub wykonuje co najmniej 1 ustuge odpowiadajgcg swoim
rodzajem przedmiotowi zamdwienia obejmujgcg zakres przygotowania i dostarczania
positkdw do placdwek stuzby zdrowia w ilosci nie mniejszej niz jednorazowo 80 dziennie,
nieprzerwanie przez okres co najmniej 12 miesiecy o wartosci rocznej min. 300 000,00 zt
brutto, a w przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych réwniez wykonywanego w okresie
ostatnich 3 lat, przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziaftalnosci jest krétszy — w tym okresie, wraz z podaniem: wartosci, przedmiotu, dat
wykonania i podmiotdw, na rzecz ktdrych ustuga zostata wykonana, z zatgczeniem dowodoéw
okreslajacych czy ta ustuga zostata wykonana lub jest wykonywana nalezycie, przy czym
dowodami, o ktérych mowa, s referencje badz inne dokumenty wystawione przez podmiot,
na rzecz ktérego ustuga byta wykonana, a w przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych
jest wykonywana, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze Wykonawca
nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentéw — oswiadczenie Wykonawcy; w przypadku
Swiadczen okresowych lub ciggtych nadal wykonywanych referencje badz inne dokumenty
potwierdzajgce ich nalezyte wykonanie powinny by¢é wydane nie wczesniej niz 3 miesigce
przed uptywem terminu sktadania ofert.
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W przypadku sktadania oferty wspdlnej Wykonawcy skfadajg zgodnie z wyborem jeden
wspdlny wykaz lub oddzielne wykazy. Warunek zostanie uznany za spetniony, jesli
Wykonawcy skfadajacy oferte wspdlng beda spetniaé go tgcznie. Wykaz nalezy przygotowad
zgodnie z zatgcznikiem do SWZ.

W przypadku, gdy jakakolwiek wartos¢ dotyczgca ww. warunku wyrazona bedzie w walucie obcej,

Zamawiajgcy przeliczy ta warto$¢ zgodnie ze Srednim kursem walut NBP dla danej waluty z daty

wszczecia postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego (za date wszczecia postepowania

Zamawiajacy uznaje date umieszczenia ogtoszenia o zamdwieniu w miejscu publicznie dostepnym

w swoje]j siedzibie oraz na stronie internetowej). Jezeli w tym dniu nie bedzie opublikowany

$redni kurs NBP, Zamawiajacy przyjmie kurs sredni z ostatniej tabeli przed wszczeciem

postepowania.

b) wykaz zawierajacy doktadng lokalizacje kuchni (zatwierdzong decyzjg Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w sprawie zatwierdzenia zaktadu prowadzgcego
dziatalno$¢ zwigzang z produkcjg i obrotem zywnoscig w zakresie przygotowania positkdw od
surowca do gotowej potrawy oraz Swiadczenia ustug dla odbiorcéw zewnetrznych na czas
realizacji przedmiotowego zamodwienia) oraz wykaz co najmniej jednego srodka transportu
dopuszczonego do transportu/przewozu zywnosci (wraz z podaniem marki samochodu i nr
rejestracyjnego) — Wykonawca zatgczy wtasny wykaz zawierajgcy wymagane informacje,

c) wykaz osdéb, skierowanych przez Wykonawce do realizacji zamdwienia publicznego, w
szczegdlnosci odpowiedzialnych za swiadczenie ustugi wraz z informacjami na temat ich:
kwalifikacji zawodowych, uprawnien, doswiadczenia i wyksztatcenia niezbednych do
wykonania zamdéwienia publicznego, a takze z zakresu wykonywanych przez nie czynnosci,
oraz informacja o podstawie do dysponowania tymi osobami — zatgcznik do SWZ.

Zamawiajgcy wymaga, aby co najmnie;j:

- 1 osoba posiadata wyksztatcenie gastronomiczne jako kucharz oraz co najmniej 3-letni staz pracy

w przygotowywaniu positkdbw, po przeszkoleniu z dobrej praktyki higienicznej, dobrej praktyki

produkcyjnej (GHP, GMP) oraz zasad systemu HACCP,

- 1 osoba — dietetyk, posiadajgca co najmniej wyksztatcenie srednie oraz co najmniej 3-letni staz

pracy w przygotowywaniu positkdéw i uktadaniu jadtospisdw w zakresie zywienia pacjentow w

placowkach stuzby zdrowia — posiadajgca wydany przez uprawniong jednostke dokument

(dyplom) wskazujgcy uprawnienia dietetyka, po przeszkoleniu z dobrej praktyki higienicznej,

dobrej praktyki produkcyjnej (GHP, GMP) oraz zasad systemu HACCP.

2. Udziat innych podmiotéw w realizacji zamdwienia.

1)

3)

Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu w

stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamdwienia, lub jego czesci, polegac

na zdolnosciach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej

podmiotéw udostepniajacych zasoby, niezaleznie od charakteru prawnego tgczacych go z nimi

stosunkéw prawnych.

W odniesieniu do warunkéw dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych Ilub

doswiadczenia wykonawcy mogg polegac na zdolnosciach podmiotéw udostepniajgcych zasoby,

jesli podmioty te wykonajg ustugi, do realizacji ktdrych te zdolnosci s3 wymagane.

Wykonawca, ktéry polega na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajgcych zasoby,

sktada, wraz z wnioskiem o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu albo odpowiednio wraz z

oferty, zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego zasoby do oddania mu do dyspozycji

niezbednych zasobdw na potrzeby realizacji danego zamoéwienia lub inny podmiotowy $rodek

dowodowy potwierdzajgcy, ze wykonawca realizujgc zamodwienie, bedzie dysponowat

niezbednymi zasobami tych podmiotow.

Zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego zasoby, o ktérym mowa w pkt 3, potwierdza, ze

stosunek taczacy wykonawce z podmiotami udostepniajgcymi zasoby gwarantuje rzeczywisty

dostep do tych zasobdw oraz okresla w szczegdlnosci:

a) zakres dostepnych wykonawcy zasobdw podmiotu udostepniajacego zasoby;

b) sposéb i okres udostepnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobdéw pod
miotu udostepniajgcego te zasoby przy wykonywaniu zamodwienia;
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VII.

c) czy i w jakim zakresie podmiot udostepniajgcy zasoby, na zdolnosciach ktérego wykonawca
polega w odniesieniu do warunkéw udziatu w postepowaniu dotyczgcych wyksztatcenia,
kwalifikacji zawodowych lub doswiadczenia, zrealizuje ustugi, ktérych wskazane zdolnosci
dotycza.

PODSTAWY WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

1. O udzielenie zamoéwienia mogg ubiegaé sie wykonawcy, ktérzy nie podlegaja wykluczeniu z
postepowania na podstawie art. 108 oraz 109 ust 1 pkt. 4) ustawy Pzp.
Z postepowania o udzielenie zamdéwienia wyklucza sie, z zastrzezeniem art. 110 ust. 2 ustawy Pzp,
Wykonawce:

1.1.

1.2

1.3.

1.4.
1.5.

bedgcego osobg fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a) udziatu w zorganizowanej grupie przestepczej albo w zwigzku z majgcym na celu popetnienie
przestepstwa lub przestepstwa skarbowego, o ktérym mowa w art. 258 Kodeksu karnego,

b) handlu ludZmi, o ktérym mowa w art. 189A Kodeksu karnego,

c) o ktérym mowa w art. 228-230a, art. 250A Kodeksu karnego lub w art. 46 lub art. 48 ustawy
z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie,

d) finansowania przestepstwa o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 165A
Kodeksu karnego Ilub przestepstwo udaremniania Iub utrudniania stwierdzenia
przestepczego pochodzenia pieniedzy lub ukrywania ich pochodzenia, o ktérym mowa w art.
299 Kodeksu karnego,

e) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego lub majgce
na celu popetnienie tego przestepstwa,

f) powierzania wykonywania pracy matoletniemu cudzoziemcowi, o ktdrym mowa w art. 9 ust.
2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy
cudzoziemcom przebywajgcym wbrew przepisom na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej
(Dz. U. Poz. 769),

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktérych mowa w art. 296-307 Kodeksu karnego,
przestepstwo oszustwa, o ktédrym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestepstwo
przeciwko wiarygodnosci dokumentéw, o ktérych mowa w art. 270-277d Kodeksu karnego
lub przestepstwo skarbowe,

h) o ktérych mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach
powierzania wykonywania pacy cudzoziemcom przebywajagcym wbrew przepisom na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej
- lub za odpowiedni czyn zabroniony okreslony w przepisach prawa obcego;

jezeli urzedujacego cztonka jego organu zarzadzajgcego lub nadzorczego, wspdlnika spotki w

spotce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce komandytowej lub

komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestepstwo, o ktérym mowa

w pkt 1.1,;

wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje administracyjng o

zaleganiu z uiszczaniem podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne,

chyba ze wykonawca odpowiednio przed uptywem terminu do sktadania wnioskédw o

dopuszczenie do udziatu w postepowaniu albo przed uptywem terminu skfadania ofert dokonat

ptatnosci naleznych podatkdéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne
wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart wigzgce porozumienie w sprawie sptaty tych
naleznosci;

wobec ktérego orzeczono zakaz ubiegania sie 0 zamoéwienie publiczne;

jezeli Zamawiajacy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek, ze Wykonawca

zawart z innymi Wykonawcami porozumienie majace na celu zakitdcenie konkurencji, w

szczegolnosci jezeli nalezgc do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16

lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentdw, ztozyli odrebne oferty, oferty czesciowe

lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, chyba ze wykazg, ze przygotowali te
oferty lub wnioski niezaleznie od siebie;
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2.

3.

VIIL.

1.6. jezeli, w przypadkach, o ktérych mowa w art. 85 ust. 1 Pzp, doszto do zaktdcenia konkurencji
wynikajgcego z wczesniejszego zaangazowania tego Wykonawcy lub podmiotu, ktéry nalezy z
wykonawcy do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o
ochronie konkurencji i konsumentdéw, chyba ze spowodowane tym zaktécenie konkurencji moze
by¢ wyeliminowane w inny sposéb niz przez wykluczenie Wykonawcy z udziatu w postepowaniu
o udzielenie zamdwienia.

Art. 109. [Przestanki fakultatywnego wykluczenia wykonawcow z postepowanial

Z postepowania o udzielenie zamdéwienia zamawiajgcy moze wykluczy¢ wykonawce:

4) w stosunku do ktérego otwarto likwidacje, ogtoszono upadtosé, ktérego aktywami zarzadza

likwidator lub sad, zawart uktad z wierzycielami, ktérego dziatalnos¢ gospodarcza jest zawieszona

albo znajduje sie on w innej tego rodzaju sytuacji wynikajgcej z podobnej procedury przewidzianej w

przepisach miejsca wszczecia tej procedury;

Wykonawca moze zostaé wykluczony przez Zamawiajgcego na kazdym etapie postepowania o

udzielenie zaméwienia.

WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW POTWIERDZAJACYCH SPEENIANIE WARUNKOW UDZIALU W

1.

3.

POSTEPOWANIU ORAZ BRAK PODSTAW WYKLUCZENIA

Do oferty Wykonawca dotacza:
1) Formularz oferty — Zatgcznik nr 1 do SWZ,
2) Oswiadczenie Wykonawcy o braku podstaw wykluczenia — Zatgcznik nr 3 do SWZ,
3) Zobowigzanie podmiotu trzeciego /jezeli dotyczy/ — Zatgcznik nr 3a do SWZ,
4) Oswiadczenie dotyczace spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu - Zatgcznik nr 4 do SWZ,
5) Petnomocnictwo osoby lub oséb podpisujgcych oferte - jezeli uprawnienie do podpisu nie wynika

bezposrednio z zatagczonych dokumentdw,

6) W przypadku ztozenia oferty wspdlnej — petnomocnictwo udzielone liderowi.

Forma dokumentoéw:

1) Oferte oraz o$wiadczenia nalezy ztozy¢ w formie elektronicznej tj. opatrzonej elektronicznym
podpisem kwalifikowanym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym.

2) Petnomocnictwo w formie oryginatu lub notarialnie poswiadczonej kopii nalezy zataczy¢ do
oferty wraz z dokumentami potwierdzajacymi udzielenia petnomocnictwa.

Petnomocnictwo musi by¢ ztozone w oryginale w formie elektronicznej opatrzonej
elektronicznym podpisem kwalifikowanym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym. Dopuszcza sie takze ztozenie elektronicznej kopii (skanu)
petnomocnictwa sporzadzonego uprzednio w formie pisemnej, w formie elektronicznego
poswiadczenia sporzgdzonego stosownie do art. 97 § 2 ustawy z dnia 14 lutego 1991 r. -
Prawo o notariacie (Dz. U. 2020 poz. 1192 ze zm.), ktére to poswiadczenie notariusz opatruje
kwalifikowanym podpisem elektronicznym, badz tez poprzez opatrzenie skanu petnomocnictwa
sporzgdzonego uprzednio w formie pisemnej kwalifikowanym podpisem, podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym mocodawcy.

Elektroniczna kopia petnomocnictwa nie moze by¢ uwierzytelniona przez upetnomocnionego.

3) Zobowigzanie musi by¢ ztozone w formie elektronicznej opatrzonej elektronicznym podpisem
kwalifikowanym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym, lub podpisem
osobistym osoby upowaznionej do reprezentowania wykonawcéw zgodnie z formg reprezentac;ji
okreslong w dokumencie rejestrowym witasciwym dla formy organizacyjnej lub innym
dokumencie.

Oferta wspdlna

1) W przypadku ztozenia oferty wspdlnej przedsiebiorcy wystepujgcy wspdlnie muszg upowaznicé
jednego sposréd siebie jako przedstawiciela pozostatych — lidera do zaciggania i rozporzadzania
prawem w sprawach zwigzanych z przedmiotem postepowania, a jego upowaznienie musi by¢
udokumentowane petnomocnictwem podpisanym przez pozostatych przedsiebiorcéow lub ich
uprawnionych przedstawicieli.
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2)

Oferta przedstawiona przez dwdch lub wiecej partnerdw wchodzgcych w sktad konsorcjum lub
spotki cywilnej musi byé przedstawiona jako jedna oferta, od jednego wykonawcy i spetniac
nastepujace wymagania:
a) oswiadczenie, o ktéorym mowa w pkt 1 ppkt 2-4 sktada:
- kazdy z wykonawcdéw wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zamdéwienia (na oddzielnym
formularzu) lub petnomocnik (umocowany do sktadania oswiadczen wiedzy) w imieniu
kazdego z wykonawcéw osobno.

4, Zamawiajgcy przed wyborem najkorzystniejszej oferty, wezwie Wykonawce, ktérego oferta zostata

najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym, nie krétszym niz 5 dni, terminie aktualnych na dzien

ztozenia nastepujgcych podmiotowych srodkéw dowodowych w postaci:

1)

oswiadczenia Wykonawcy o aktualnosci informacji zawartych w oswiadczeniu, o ktérym mowa w
art. 125 ust. 1 ustawy Pzp, w zakresie podstaw wykluczenia z postepowania wskazanych przez
zamawiajgcego, o ktérych mowa w art. 108 ust. 1 oraz w art. 109 ust 1 ustawy Pzp.,

oswiadczenia Wykonawcy o przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej lub braku
przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej,

odpisu z wiasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej,
jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji,

aktualnej pozytywnej opinii (decyzji) wtasciwego dla siedziby wykonawcy Panstwowego
Inspektora Sanitarnego, na prowadzong dziatalnos¢ zywienia zbiorowego ;

aktualnego wpisu do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowi kontroli organdéw Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej o ktdrym mowa w art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021);

aktualng opinie sanitarng wydang przez Panstwowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng
dopuszczajgca transport do przewozenia artykutdw zywnosciowych;

ksiege wdrozonego systemu HACCP (w szczegdlnosci GHP, GMP) w miejscu wykonywania ustugi;
kopie optaconej polisy, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca
jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z
przedmiotem zamdwienia — co najmniej na sume gwarancyjng 500 000 zt i minimum 100 000 zt
dla jednego zdarzenia;

wykazu doswiadczenia, ze wykonat lub wykonuje co najmniej 1 ustuge odpowiadajgcg swoim
rodzajem przedmiotowi zamodwienia obejmujgcg zakres przygotowania i dostarczania positkow do
placéwek stuzby zdrowia w ilosci nie mniejszej niz jednorazowo 80 dziennie, nieprzerwanie przez
okres co najmniej 12 miesiecy o wartosci rocznej min. 300 000,00 zt brutto, a w przypadku
Swiadczen okresowych lub ciggtych réwniez wykonywanego w okresie ostatnich 3 lat, przed
uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym
okresie, wraz z podaniem: wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktérych
ustuga zostata wykonana, z zatgczeniem dowoddw okreslajgcych czy ta ustuga zostata wykonana
lub jest wykonywana nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje badz inne
dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego ustuga byta wykonana, a w przypadku
Swiadczen okresowych lub ciggtych jest wykonywana, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o
obiektywnym charakterze Wykonawca nie jest w stanie uzyskaé¢ tych dokumentéw -
oswiadczenie Wykonawcy; w przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych nadal wykonywanych
referencje badz inne dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonanie powinny by¢ wydane nie
wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert.

W przypadku sktadania oferty wspdlnej Wykonawcy sktadajg zgodnie z wyborem jeden wspdlny
wykaz lub oddzielne wykazy. Warunek zostanie uznany za spetniony, jesli Wykonawcy sktadajacy
oferte wspdlng bedg spetniaé go tacznie. Wykaz nalezy przygotowac zgodnie z zatgcznikiem do
SWZ.

10) wykazu zawierajgcego doktadng lokalizacje kuchni (zatwierdzong decyzjg Panstwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego w sprawie zatwierdzenia zaktadu prowadzacego dziatalnos¢
zwigzang z produkcjg i obrotem zywnoscia w zakresie przygotowania positkéw od surowca do
gotowe] potrawy oraz $wiadczenia ustug dla odbiorcéw zewnetrznych na czas realizacji
przedmiotowego zamdwienia) oraz wykaz co najmniej jednego Srodka transportu dopuszczonego
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do transportu/przewozu zywnosci (wraz z podaniem marki samochodu i nr rejestracyjnego) —
Wykonawca zatgczy wtasny wykaz zawierajgcy wymagane informacje wraz z decyzjg,

11) wykaz oséb, skierowanych przez Wykonawce do realizacji zamdéwienia publicznego, w
szczegblnosci odpowiedzialnych za $wiadczenie ustugi wraz z informacjami na temat ich:
kwalifikacji zawodowych, uprawnien, doswiadczenia i wyksztatcenia niezbednych do wykonania
zamowienia publicznego, a takze z zakresu wykonywanych przez nie czynnosci, oraz informacja o
podstawie do dysponowania tymi osobami — zatgcznik do SWZ.

Zamawiajgcy wymaga, aby co najmnie;j:

- 1 osoba posiadata wyksztatcenie gastronomiczne jako kucharz oraz co najmniej 3-letni staz pracy
w przygotowywaniu positkdw, po przeszkoleniu z dobrej praktyki higienicznej, dobrej praktyki
produkcyjnej (GHP, GMP) oraz zasad systemu HACCP,

- 1 osoba — dietetyk, posiadajgca co najmniej wyksztatcenie srednie oraz co najmniej 3-letni staz
pracy w przygotowywaniu positkdw i uktadaniu jadtospisow w zakresie zywienia pacjentéow w
placowkach stuzby zdrowia — posiadajgcg wydany przez uprawniong jednostke dokument
(dyplom) wskazujgcy uprawnienia dietetyka, po przeszkoleniu z dobrej praktyki higienicznej,
dobrej praktyki produkcyjnej (GHP, GMP) oraz zasad systemu HACCP.

5. W zakresie nie uregulowanym w SWZ, zastosowanie majg przepisy rozporzadzenia Ministra Rozwoju,
Pracy i Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych $rodkéw dowodowych oraz
oswiadczen, jakich moze zgda¢ zamawiajgcy od wykonawcy (Dz. U. poz. 2415).

6. Jezeli Wykonawca nie ztozy oswiadczenia, o ktérych mowa w pkt 1 ppkt 2-4 potwierdzajgcych
okolicznosci, o ktérych mowa w art. 125 ust. 1 ustawy, podmiotowych srodkéw dowodowych lub
innych dokumentéw lub oswiadczen sktadanych w postepowaniu lub sg one niekompletne lub
zawierajg btedy, Zamawiajacy wezwie Wykonawce odpowiednio do ich ztozenia, poprawienia lub
uzupetnienia w wyznaczonym terminie.

IX.

INFORMACJE O SRODKACH KOMUNIKACJI ELEKTRONICZNEJ, PRZY UZYCIU KTORYCH ZAMAWIAJACY
BEDZIE KOMUNIKOWAL SIE Z WYKONAWCAMI ORAZ INFORMACIE O WYMAGANIACH
TECHNICZNYCH | ORGANIZACYJNYCH SPORZADZANIA, WYSYtANIA | ODBIERANIA KORESPONDENCIJI
ELEKTRONICZNE)

1. W postepowaniu o udzielenia zamdwienia komunikacja miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcami
odbywa sie drogg elektroniczng przy uzyciu:

a) miniPortal: https://miniportal.uzp.gov.pl/,
b) ePUAP: https://epuap.gov.pl/wps/portal
c) poczty elektronicznej: zamowienia@spzozmc.pl

2. Wykonawca zamierzajgcy wzigé udziat w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego, musi
posiada¢ konto na ePUAP. Wykonawca posiadajagcy konto na ePUAP ma dostep do formularzy:
ztozenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku oraz formularza do komunikacji.

3. Wymagania techniczne i organizacyjne wysytania i odbierania dokumentéw elektronicznych,
elektronicznych kopii dokumentéw i oswiadczen oraz informacji przekazywanych przy ich uzyciu,
opisane zostaty w Regulaminie korzystania z miniPortalu oraz Regulaminie ePUAP.

4. Maksymalny rozmiar plikow przesytanych za posrednictwem dedykowanych formularzy do: ztozenia i
wycofania oferty oraz do komunikacji wynosi 150MB.

5. Za date przekazania oferty, wnioskdw, zawiadomien, dokumentéw elektronicznych, oswiadczen lub
elektronicznych kopii dokumentéw lub os$wiadczen oraz innych informacji przyjmuje sie date ich
przekazania na ePUAP.

6. Zamawiajgcy przekazuje link do postepowania oraz ID postepowania jako zatgcznik do niniejszej
SWZ. Dane postepowania mozna wyszuka¢ réwniez na liscie wszystkich postepowan klikajac
wczesniej opcje ,,Dla Wykonawcodw” lub ze strony gtdéwnej z zaktadki Postepowania na miniPortalu.

7. Zamawiajgcy jest obowigzany udzieli¢ wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni przed
uptywem terminu sktadania odpowiednio ofert albo ofert podlegajgcych negocjacjom, pod
warunkiem ze wniosek o wyjasnienie tresci odpowiednio SWZ wptynat do zamawiajacego nie pdzniej
niz na 4 dni przed uptywem terminu sktadania odpowiednio ofert.
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8.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

X

Jezeli Zamawiajgcy nie udzieli wyjasnien w terminie, o ktéorym mowa w pkt 7, przedtuza termin
sktadania odpowiednio ofert o czas niezbedny do zapoznania sie wszystkich zainteresowanych
wykonawcéw z wyjasnieniami niezbednymi do nalezytego przygotowania i ztozenia odpowiednio
ofert.

W przypadku, gdy wniosek o wyjasnienie tresci SWZ albo opisu potrzeb i wymagan nie wptynat w
terminie, o ktérym mowa w pkt 7, Zamawiajacy nie ma obowigzku udzielania odpowiednio
wyjasnien SWZ albo opisu potrzeb i wymagan oraz obowigzku przedtuzenia terminu skfadania
odpowiednio ofert.

Przedtuzenie terminu sktadania ofert, o ktérych mowa w pkt 8, nie wptywa na bieg terminu
sktadania wniosku o wyjasnienie tresci odpowiednio SWZ.

Tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami Zamawiajacy udostepnia, bez ujawniania Zrédfa zapytania, na
stronie internetowej prowadzonego postepowania.

W postepowaniu o udzielenie zamdwienia komunikacja pomiedzy Zamawiajagcym a Wykonawcami w
szczegoblnosci sktadanie oswiadczen, wnioskéw, zawiadomien oraz przekazywanie informacji odbywa
sie elektronicznie za posrednictwem dedykowanego formularza dostepnego na ePUAP oraz
udostepnionego przez miniPortal (Formularz do komunikacji). We wszelkiej korespondencji
zwigzanej z niniejszym postepowaniem Zamawiajacy i Wykonawcy postugujg sie numerem
ogtoszenia (BZP, TED lub ID postepowania).

Zamawiajgcy moze réowniez komunikowad sie z Wykonawcami za pomocg poczty elektronicznej,
email: zamowienia@spzozmc.pl

Dokumenty elektroniczne, oswiadczenia lub elektroniczne kopie dokumentédw lub oswiadczen
sktadane sg przez Wykonawce za posrednictwem Formularza do komunikacji jako zatgczniki.
Zamawiajgcy dopuszcza rowniez mozliwosc sktadania dokumentdéw elektronicznych, oswiadczen lub
elektronicznych kopii dokumentéw lub Oferte, stanowigcg oswiadczenie woli wykonawcy, nalezy
uznac¢ za dokument elektroniczny (oferte ztozong w postaci elektronicznej) niezaleznie od tego, czy
jej postaé elektroniczna powstata wytgcznie przy uzyciu programu komputerowego, czy tez na skutek
przeksztatcenia postaci papierowej do postaci elektronicznej, jezeli tylko dokument elektroniczny
zostanie opatrzony kwalifikowanym podpisem elektronicznym. Sposéb sporzgdzenia dokumentdéw
elektronicznych, oswiadczen lub elektronicznych kopii dokumentow lub oswiadczen musi by¢ zgody z
wymaganiami okreslonymi w rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministrow z dnia 27 czerwca 2017 r. w
sprawie uzycia srodkéw komunikacji elektronicznej w postepowaniu o udzielenie zamdwienia
publicznego oraz udostepniania i przechowywania dokumentéw elektronicznych oraz
rozporzadzenia Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r. w sprawie
podmiotowych sSrodkéw dowodowych oraz oswiadczen, jakich moze Zzgdaé zamawiajgcy od
wykonawcy (Dz. U. poz. 2415).

Zamawiajgcy nie przewiduje sposobu komunikowania sie z Wykonawcami w inny sposdéb niz przy
uzyciu Srodkéw komunikacji elektronicznej, wskazanych w SWZ.

WSKAZANIE 0SOB UPRAWNIONYCH DO KOMUNIKOWANIA SIE Z WYKONAWCAMI

Zamawiajgcy wyznacza nastepujgce osoby do kontaktu z Wykonawcami:
Bozena Czerniewicz (w zakresie przedmiotu zamdwienia), tel. 83/371-83-48
Andrzej Tymoszuk (w zakresie procedury), tel. 83/371-83-24

Xl

TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

1.

2.

Wykonawca jest zwigzany ofertg przez 30 dni od dnia uptywu terminu sktadania ofert tj. od dnia
15.03.2021 r. do dnia 14.04.2021 r.

W przypadku, gdy wybdr najkorzystniejszej oferty nie nastgpi przed uptywem zwigzania oferta
okreslonego w SWZ, Zamawiajacy przed uptywem terminu zwigzania ofertg zwraca sie jednokrotnie
do Wykonawcdw o wyrazenie zgody na przedfuzenie tego terminu o wskazany przez niego okres, nie
dtuzszy niz 30 dni.
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3.

Xll.

Przedtuzenie terminu zwigzania oferta, o ktdrym mowa w ust. 2, wymaga ztozenia przez Wykonawce
pisemnego oswiadczenia o wyrazeniu zgody na przedfuzenie terminu zwigzania oferta.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1.

XIll.

Wykonawcy przedstawiajg oferte zgodnie z trescig Formularza oferty do SWZ. Tres¢ oferty musi
odpowiadac tresci SWZ.

Oferta powinna by¢ sporzadzona w jezyku polskim. Oferte sktada sie pod rygorem niewaznosci
w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym (rekomendowany format danych .doc, .docx, .rtf, .pdf). Sposdb ztozenia
oferty, w tym zaszyfrowania  oferty opisany zostat w ,Instrukcji uzytkownika”, dostepnej na
stronie: https://miniportal.uzp.gov.pl/.

Wykonawca sktada oferte w postepowaniu za posrednictwem Formularza do ztozenia, zmiany,
wycofania oferty dostepnego na ePUAP i udostepnionego réwniez na miniPortalu. Formularz do
zaszyfrowania oferty przez Wykonawce jest dostepny dla Wykonawcéw na miniPortalu, w
szczegdtach danego postepowania. W formularzu oferty Wykonawca zobowigzany jest podaé adres
skrzynki ePUAP, na ktérym prowadzona bedzie korespondencja zwigzana z postepowaniem.
Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte. Oferty Wykonawcy, ktéry przedtozy wiecej niz jedng
oferte, zostang odrzucone.

Zaleca sie, aby kazdy dokument zawierajacy tajemnice przedsiebiorstwa zostat zamieszczony w
odrebnym pliku.

Wykonawca moze przed uptywem terminu do sktadania ofert zmienié¢ lub wycofa¢ oferte za
posrednictwem Formularza do ztozenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku dostepnego na ePUAP
i udostepnionych réwniez na miniPortalu. Sposéb zmiany i wycofania oferty zostat opisany w
Instrukcji uzytkownika dostepnej na miniPortalu.

TERMIN SKtADANIA | OTWARCIA OFERT

1.

%

Wykonawca sktada oferte w postepowaniu za posrednictwem Formularza do ztozenia, zmiany,
wycofania oferty dostepnego na ePUAP i udostepnionego réwniez na miniPortalu. Formularz do
zaszyfrowania oferty przez Wykonawce jest dostepny dla Wykonawcéw na miniPortalu, w
szczegotach danego postepowania. W formularzu oferty, Wykonawca zobowigzany jest podac adres
skrzynki ePUAP, na ktédrym prowadzona bedzie korespondencja zwigzana z postepowaniem.

Oferte wraz z wymaganymi zatgcznikami nalezy ztozy¢é w terminie do dnia 15 marca 2021 r., do godz.
10.00

Otwarcie ofert nastgpi w dniu 15 marca 2021 r., o godz. 11.00

Otwarcie ofert nastepuje poprzez uzycie mechanizmu do deszyfrowania ofert dostepnego po
zalogowaniu w zaktadce Deszyfrowanie na miniPortalu i nastepuje poprzez wskazanie pliku do
deszyfrowania.

Zamawiajgcy, najpdzniej przed otwarciem ofert, udostepnia na stronie internetowej prowadzonego
postepowania informacje o kwocie, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamoéwienia.

Oferta ztozona po uptywie terminu do jej ztozenia zostanie odestana Wykonawcy elektronicznie z
uzyciem miniPortalu na adres e-mail z ktérego zostata ztozona.

Zamawiajgcy, niezwtocznie po otwarciu ofert, udostepnia na stronie internetowej prowadzonego
postepowania informacje o:

1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej dziatalnosci

gospodarczej albo miejscach zamieszkania wykonawcow, ktérych oferty zostaty otwarte,

2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.

W przypadku wystgpienia awarii systemu teleinformatycznego, ktéra spowoduje brak mozliwosci
otwarcia ofert w terminie okreslonym przez Zamawiajacego, otwarcie ofert nastgpi niezwtocznie po
usunieciu awarii. Zamawiajacy poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej
prowadzonego postepowania.
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XIv.
SPOSOB OBLICZENIA CENY

1. Wykonawca poda cene oferty w Formularzu Ofertowym sporzgdzonym wedtug wzoru stanowigcego
Zatgcznik do SWZ, jako cene brutto z wyszczegdlnieniem stawki podatku od towardw i ustug (VAT).

2. Cena oferty stanowi wynagrodzenie brutto.

3. Cena musi by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN), z doktadnoscig nie wiekszg niz dwa miejsca po
przecinku.

4. Wykonawca poda w Formularzu Ofertowym stawke podatku od towardw i ustug (VAT) witasciwg dla
przedmiotu zamdwienia, obowigzujacg wedtug stanu prawnego na dzien sktadania ofert. Okredlenie
ceny ofertowej z zastosowaniem nieprawidtowej stawki podatku od towaréw i ustug (VAT)
potraktowane bedzie jako btgd w obliczeniu ceny i spowoduje odrzucenie oferty, jezeli nie ziszczg sie
ustawowe przestanki omytki (na podstawie art. 226 ust. 1 pkt 10 ustawy Pzp w zwigzku z art. 223 ust.
2 pkt 3 ustawy Pzp).

5. Rozliczenia miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg bedg prowadzone w ztotych polskich (PLN).

6. W przypadku rozbieznosci pomiedzy ceng brutto podang cyfrowo a stownie, jako wartosé¢ wtasciwa
zostanie przyjeta cena brutto podana stownie.

7. Zamawiajgcy poprawi w ofercie omyitki, zgodnie z art. 223 ust. 2 ustawy Pzp., niezwtocznie
zawiadamiajgc o tym Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

8. lJezeli w Swietle art. 225 ustawy Pzp., wybér ofert prowadzitby do powstania u Zamawiajacego
obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towardw i ustug Wykonawca sktadajac
oferte wskazuje wartos¢ bez kwoty podatku jednakze oferta musi dodatkowo zawierac obliczong i
jednoznacznie wskazang cene brutto oferty do poréwnania z uwzglednieniem naleznego podatku
vat, do ktdrego zaptacenia zobowigzany bedzie Zamawiajgcy.

XV.
OPIS KRYTERIOW OCENY OFERT WRAZ Z PODANIEM WAG TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU OCENY OFERT
1. Przy wyborze oferty Zamawiajgcy bedzie kierowat sie nastepujacymi kryteriami i ich znaczeniem:

Lp. KRYTERIUM: WAGA:
1 Cena ofertowa brutto 60 %
2 Termin ptatnosci faktury 40 %

Razem: 100 %

Zastosowane wzory do obliczenia punktowego.
Kryterium 1 - Cena ofertowa brutto (C):
Kryterium oceniane wedtug informacji podanych w formularzu ofertowym, w nastepujacy sposdb:
najnizsza cena ofertowa brutto oferowana sposréd
liczba punktéw oferty ocenianej = wszystkich ofert podlegajacych ocenie x 60% x100
cena ofertowa brutto zaoferowana
w badanej ofercie

Oferta spetniajgca w najwyzszym stopniu wymagania, sposrdd ofert niepodlegajgcych odrzuceniu, otrzyma
maksymalng liczbe punktéw. Pozostatym ofertom, spetniajagcym wymagane kryteria przypisana zostanie
proporcjonalnie mniejsza liczba punktow. Wynik bedzie traktowany jako wartosé punktowa oferty.
Oferta najkorzystniejsza w tym kryterium moze otrzymac maksymalnie 60 punktéw.
Realizacja zamdéwienia zostanie powierzona Wykonawcy, ktdrego oferta uzyska najwyzszg liczbe punktéw.

Kryterium 2 — termin ptatnosci faktury (T):

Ocena ofert w tym kryterium dokonana zostanie z zastosowaniem nastepujgcych zasad:

1) Termin ptatnosci 14 dni— 0 pkt,

2) Termin ptatnosci 30 dni— 20 pkt,

3) Termin ptatnosci 60 dni — 40 pkt.

W przypadku zaoferowania terminu pfatnosci ponizej 14 dni, oferta Wykonawcy bedzie podlegata
odrzuceniu jako niezgodna z SWZ.

W przypadku zaoferowania terminu ptatnosci powyzej 60 dni, ocenie bedzie podlegat 60-cio dniowy termin
ptatnosci.
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Oferta najkorzystniejsza w tym kryterium dla kazdej z cze$ci moze otrzymaé maksymalnie 40 punktow.

Sposéb obliczenia ostatecznej oceny ofert: S = C+ T, gdzie:

XVI.

1.

2.

S —suma przyznanych punktow ze sktadowych bedqcych czqstkowymi kryteriami oceny ofert.

C - liczba przyznanych punktdw za kryterium cena ofertowa brutto.
T —liczba przyznanych punktow za kryterium termin ptatnosci faktury.

tacznie oferta najkorzystniejsza moze uzyska¢ maksymalnie 100 pkt.

W celu obliczenia punktéw wyniki poszczegdlnych dziatan matematycznych beda zaokraglane do
dwéch miejsc po przecinku lub z wiekszg doktadnoscig, jesli bedzie to konieczne.

Realizacja zamdwienia zostanie powierzona Wykonawcy, ktérego oferta uzyska najwyiszg liczbe
punktow.

Zamawiajgcy wybiera najkorzystniejszg oferte w terminie zwigzania ofertg okreslonym w SWZ.

Jezeli termin zwigzania ofertg uptynie przed wyborem najkorzystniejszej oferty, Zamawiajgcy wezwie
Wykonawce, ktérego oferta otrzymata najwyiszg ocene, do wyrazenia, w wyznaczonym przez
Zamawiajgcego terminie, pisemnej zgody na wybér jego oferty.

W przypadku braku zgody, o ktérej mowa w ust. 4, oferta podlega odrzuceniu, a Zamawiajacy zwraca
sie o wyrazenie takiej zgody do kolejnego Wykonawcy, ktérego oferta zostata najwyzej oceniona,
chyba, ze zachodzg przestanki do uniewaznienia postepowania.

ROZDZIAL

INFORMACIJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE MUSZA ZOSTAC DOPELNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU

XVIL.

1.

ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO
Zamawiajgcy zawiera umowe w sprawie zamowienia publicznego, z uwzglednieniem art. 577 ustawy
Pzp, w terminie nie krétszym niz 5 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze
najkorzystniejszej oferty, jezeli zawiadomienie to zostato przestane przy uzyciu sSrodkéw komunikacji
elektronicznej, albo 10 dni, jezeli zostato przestane w inny sposéb.
Zamawiajgcy, moze zawrze¢ umowe w sprawie zaméwienia publicznego przed uptywem terminu, o
ktdrym mowa w ust. 1, jezeli w postepowaniu o udzielenie zamdwienia ztozono tylko jedng oferte.
Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, zostanie poinformowany przez
Zamawiajgcego o miejscu i terminie podpisania umowy.
Wykonaweca, o ktérym mowa w ust. 1, ma obowigzek zawrze¢ umowe w sprawie zamdwienia na
warunkach okreslonych w projektowanych postanowieniach umowy, o ktérych mowa w niniejszej
SWZ.
Przed podpisaniem umowy, Wykonawcy wspdlnie ubiegajagcy sie o udzielenie zamoéwienia (w
przypadku wyboru ich oferty jako najkorzystniejszej) przedstawig Zamawiajgcemu umowe regulujaca
wspotprace tych Wykonawcow.
Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla sie od zawarcia
umowy w sprawie zamowienia publicznego Zamawiajacy moze dokonac ponownego badania i oceny
ofert sposrdd ofert pozostatych w postepowaniu Wykonawcdw albo uniewazni¢ postepowanie.

ROZDZIAL

POUCZENIA O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSLtUGUJACYCH WYKONAWCY

1.

2.

Srodki ochrony prawnej przystugujg Wykonawcy, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu zamdwienia

oraz ponidst lub moze poniesé szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajgcego ustawy Pzp.

Odwotanie przystuguje na:

1) niezgodng z przepisami ustawy czynno$¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie
zamodwienia, w tym na projektowane postanowienia umowy;

2) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie zamodwienia, do ktdrej Zamawiajacy byt
obowigzany na podstawie ustawy.

Odwotanie wnosi sie do Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej w formie pisemnej albo w formie

elektronicznej albo w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym.

Na orzeczenie Krajowej Izby Odwotawczej oraz postanowienie Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej, o

ktédrym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy Pzp, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego
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przystuguje skarga do sadu. Skarge wnosi sie do Sgdu Okregowego w Warszawie za posrednictwem
Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej.

5. Szczegétowe informacje dotyczace $rodkéw ochrony prawnej okreélone sa w Dziale IX ,Srodki
ochrony prawnej” ustawy Pzp.

XVIil. ROZDZIAL
KLAUZULA INFORMACYJNA
Informacja skierowana do oséb fizycznych, w tym prowadzonych jednoosobowg dziatalnos¢ gospodarczg,
ujawnionych w sposéb bezposredni w zwigzku z prowadzonym postepowaniem o udzielenie niniejszego
zamodwienia publicznego.
Zamawiajgcy informuje, ze w przypadku:
- 0s6b fizycznych,
- 0s6b fizycznych, prowadzacych jednoosobowg dziatalnos¢ gospodarcza,
- petnomocnika Wykonawcy bedacego osobg fizyczng,
- cztonka organu zarzgdzajgcego Wykonawcy, bedacego osoba fizyczng,
- osoby fizycznej skierowanej do przygotowania i przeprowadzenia postepowania o udzielenie
zamoéwienia publicznego,
- przetwarza dane osobowe, ktére uzyskat bezposrednio w toku prowadzonego postepowania.

W zwigzku z powyzszym, zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej RODO,

Zamawiajgcy informuje, ze:

1. Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim informuje Pana/nig, ze
administratorem Pana/ni danych osobowych podanych w dokumentacji przetargowej jest Samodzielny
Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim z siedzibg w Miedzyrzecu Podlaskim przy
ul. Warszawskiej 2-4. Adres korespondencyjny: Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w
Miedzyrzecu Podlaskim, 21-560 Miedzyrzec Podlaski, ul. Warszawska 2-4.

2. Pana/ni dane osobowe przetwarzane beda w celu ubiegania sie o udzielenie zamdwienia publicznego
w postepowaniu przetargowym organizowanym przez Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w
Miedzyrzecu Podlaskim z siedzibg w Miedzyrzecu Podlaskim

3. Administrator danych powofat Inspektora ochrony danych osobowych, z ktérym mozna kontaktowac
sie poprzez: adres korespondencyjny: 21-560 Miedzyrzec Podlaski, ul. Warszawska 2-4, numer telefonu:
83/371-83-60, adres e-mail: iod@spzozmc.pl

4. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu zwigzanym
z postepowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego.

5. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postepowania w oparciu o art. 74 ustawy Pzp;

6. Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 ustawy Pzp , przez okres 4
lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4
lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

7. Obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy, zwigzanym z udziatem w postepowaniu o
udzielenie zamdwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikajg z ustawy;

8. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bed3 podejmowane w sposdb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

9. posiada Pani/Pan:

a) napodstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana;

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych*;

¢) na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem przypadkdw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 1 RODO **;

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze
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przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych narusza przepisy RODO;

10. nie przystuguje Pani/Panu:

a) prawo do usuniecia danych osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych;

c) prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawg prawng przetwarzania
Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

* Wyjasnienie:

skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowac¢ zmiang wyniku postepowania o udzielenie
zamowienia publicznego ani zmiang postanowiern umowy w zakresie niezgodnym z ustawq Pzp oraz nie
moze naruszac integralnosci protokotu oraz jego zatgcznikow.

** Wyjasnienie:

W postepowaniu o udzielenie zamdwienia zgtoszenie Zgdania ograniczenia przetwarzania, o ktorym
mowa w art. 18 ust. 1 RODO, nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu zakoriczenia tego
postepowania.

XIX. ROZDZIAL
ZALACZNIKI SKEADAJACE SIE NA INTEGRALNA CZESC SWz:
zatgcznik nr 1 — formularz oferty,
zatgcznik nr 2 — opis diet,
zatgcznik nr 3 — oswiadczenie Wykonawcy o braku podstaw do wykluczenia,
zatgcznik nr 3a — zobowigzanie podmiotu trzeciego /jezeli dotyczy/.
zatgcznik nr 4 - oSwiadczenie Wykonawcy dotyczace spetnienia warunkow udziatu w postepowaniu,
zatacznik nr 5 — informacja dotyczgca przynaleznosci do grupy kapitatowej,
zatacznik nr 6 — wykaz oséb i podmiotow, ktére bedg uczestniczy¢ w wykonaniu zamdwienia,
zatgcznik nr 7 — Projekt umowy.
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Zatgcznik nr 1 do SWZ

FORMULARZ OFERTOWY

Wykonawca:

(imie, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

Tl e e AAres @-MaAl: oo
Adres SKrzynki @PUAP: ..ottt sttt e e e e enee
WojeWOdzZtWO: .....eveeeeeeeeeeeeeienreeee, SNIP: ,REGON: oo,

Wykonawca jest matym lub $rednim przedsiebiorcg: TAK / NIE*

W odpowiedzi na ogtoszenie o postepowaniu o udzielenie zamdéwienia publicznego pn.: ,Ustuga w
zakresie zywienia pacjentdw w Samodzielnym Publicznym Zaktadzie Opieki Zdrowotnej w
Miedzyrzecu Podlaskim”, sktadam niniejszg oferte.

Oferujemy wykonywanie przedmiotu zamowienia w zakresie okreslonym Specyfikacja Warunkéw
Zamoéwienia (SWZ) w wysokosci :

WartoS$€ Netto 2a 24 MiESIgCe: co e e e et et et et et se et ee ea et et sa e es aes ven aes een en eae sae see see see s 21
Wartos$é podatek VAT .o 2L
WartoS$E brutto za 24 MiESigCe: i vt et et et et vt et et et e e sve et eae see eee ven sensen e e e sne ene s 2T

(STOWNI@ BIULEO: cov e e et et et et et et et ettt e e e ettt eae vas eae eve ere v e v envensee e ene . 21 00/100)

Termin ptatnosci faktury: ..., dni od daty jej doreczenia.
SZCZEGOtOWY WYKAZ DO OFERTY CENOWE!

Nazwa ustugi J.m.| Liczba | Cenanetto | Cenabrutto | Stawka Wartosé Wartos¢
osobodni za 1 /szt podatku netto brutto
na okres 1 /szt osobodnia VAT
24 m-cy | osobodnia

Osobodzien zywienia
pacjenta niezaleznie | szt | 82 000
od rodzaju diety

Ceny jednostkowe positkdw do celdw rozliczeniowych umowy w przypadku wystgpienia niepetnych
osobodni:

a) Sniadanie - 25% ceny jednostkowej osobodnia tj. - ............... zt (netto) ....ceeeveeenee. zt (brutto),

b) obiad z podwieczorkiem lub bez - 50 % ceny jednostkowej osobodnia tj. - ............... zt (netto)
.................. zt (brutto),

c) kolacja z positkiem nocnym lub bez - 25% ceny jednostkowej osobodnia tj. - ............... zt (netto)
.................. zt (brutto).
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1. Oswiadczamy, ze zapoznaliSmy sie ze specyfikacjg warunkéw zamowienia i nie wnosimy do niej
zastrzezen oraz zdobyliSmy konieczne informacje potrzebne do wtasciwego wykonania
zamoéwienia.

2. Oswiadczamy, ze zawarty w specyfikacji warunkéw zamoéwienia wzér umowy zostat przez nas
zaakceptowany i zobowigzujemy sie w przypadku wybrania naszej oferty do zawarcia umowy
na wymienionych w niej warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego.

3. Uwazamy sie za zwigzanych niniejszg ofertg przez okres 30 dni od uptywu terminu do sktadania
ofert.

4. Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO
wobec oséb fizycznych, od ktdrych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w

celu ubiegania sie o udzielenie zamdwienia publicznego w niniejszym postepowaniu.*

* W przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczgcych lub zachodzi
wytqczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci oswiadczenia
wykonawca nie sktada (usuniecie tresci oswiadczenia np. przez jego wykreslenie).

5. Deklaracja dotyczgca podwykonawstwa
1) Oswiadczam, ze zamoéwienie bede realizowat samodzielnie i nie zamierzam zrealizowac przy
udziale podwykonawcow*

2) Oswiadczamy, ze zamdwienie zamierzam zrealizowad z udziatem podwykonawcoéw
(wypetni¢  tylko w przypadku, gdy Wykonawca zamierza powierzy¢ wykonanie zamdwienia
podwykonawcom)*:

Podwykonawcea: (NAZWa) ..cccoeeeeeeeceeeee e veer v
Dane identyfikujace:

AAIES: ittt st s e NIP/PESEL, oouvvveeereieireeieeiireereeree e
Adres e-mail: oo e

Zakres, w ktérym Wykonawca ma zamiar powierzenia realizacji podwykonawcy:
Lokalizacja: .ocoeeeeceeeieieeeecee e,

ZaKreS PracC: .oocvveeeeceeeeieeetieieceesee e e ensessaenes

* przekresli¢ niepotrzebne oswiadczenie. W przypadku braku przekreslenia/zapisy bedq nieczytelne i nie zostang
wypetnione miejsca ,,wykropkowane” ,Zamawiajqcy ma przyjqc, ze zamdwienie zostanie zrealizowane przez Wykonawce
samod_zielnie i nie zamierza powierzy¢ go zadnemu podwykonawcy.

6. OSWIADCZAM, 7e oferta zostata ztozona elektronicznie.
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Zatgcznik nr 2 do SWZ
Katalog Diet - spis tresci
I. Dieta podstawowa (normalna, ogdlna, petna)
II. Dieta tatwostrawna ( lekkostrawna)

III. Dieta tatwostrawna z ograniczeniem sodu (bezsolna)
1vV. Dieta tatwostrawna z ograniczeniem ttuszczu (watrobowa)
V. Dieta tatwostrawna bogatobiatkowa
VI. Dieta tatwostrawna niskobiatkowa
VII. Dieta ubogoenergetyczna (odchudzajaca)
VIII. Dietaz ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodanéw (cukrzycowa)
IX. Dieta fatwostrawna o zmienionej konsystencji:
¢ ptynna, ptynna wzmocniona
e papkowata
X. Dieta tatwostrawna niskoresztkowa
XI. Dieta bogatoresztkowa
XII. Dietaw alergii
XIII. Dieta gtodéwkowa (Scista)
XIV. Dieta bezglutenowa

KATALOG DIET

I. DIETA PODSTAWOWA ( normalna, ogoélna, petna)
Definicja diety:
Dieta podstawowa (normalna, ogdlna) jest to zwykte, racjonalne, prawidtowe zywienie ludzi zdrowych, a
takze chorych przebywajgcych na leczeniu w szpitalu, ktérzy nie wymagajg zywienia dietetycznego.
Wskazania do stosowania: pacjenci w szpitalu, ktérzy nie wymagajg zywienia dietetycznego.
Ogolne zasady diety, sposéb przygotowania, stosowane techniki:
e Jadtospisy powinny by¢ tak skonstruowane, aby z biatka pochodzito 10 — 15% catodziennej energii, z
ttuszczéw nie wiecej niz 30 % energii, w tym z ttuszczéw nasyconych nie wiecej niz 10% energii.
e Dzienna zawartosc¢ cholesterolu nie powinna przekracza¢ 300mg.
e Dieta powinna dostarczy¢ takich ilosci sktadnikéw odzywczych, jakie sg zawarte w normach zywienia na
poziomie zalecanym i przy niskiej aktywnosci fizyczne;j.
Produkty niewskazane:
Nie zaleca sie podawania produktéw bardzo ttustych, np. boczku, stoniny, smalcu, ttustych wedlin, ttustego
miesa, produktow wzdymajgcych, np. grochu, fasoli.

Il. IDIETA tATWOSTRAWNA (lekkostrawna)
Definicja diety:
Dieta tatwo strawna, jest prostg modyfikacjg zywienia podstawowego polegajgcg na eliminacji produktow,
potraw, technik przygotowania draznigcych przewdd pokarmowy — ciezko strawnych. Powinna by¢ dietg
najczesciej stosowana w zaktadach leczniczych. Zywienie chorych powinno byé jak najbardziej zblizone do
zywienia cztowieka zdrowego; modyfikacja normalnego zywienia powinna by¢ jak najmniejsza, trwac jak
najkrécej i dotyczy¢ tylko tych chorych, dla ktérych rzeczywiscie jest ona niezbedna.
Ogodlne zasady diety - zadania i sktad diety lekkostrawnej:

1. oszczedzac przewdd pokarmowy ( lub chory narzad ) i wptywaé na poprawe stanu zdrowia, poprzez jak
najlepsze trawienie i wchfanianie sktadnikéw odzywczych,
pokrywac zwiekszone zapotrzebowanie na te sktadniki, ktére na skutek choroby organizmu utracit,
pomagaé w wyzdrowieniu,
by¢ pozbawiona sktadnikéw, ktérych przemiana w organizmie jest uposledzona,
nie zawierac sktadnikdw na ktdre chory jest uczulony,
W diecie nalezy dostarczyc takiej ilosci energii i sktadnikdw odzywczych, jak dla oséb zdrowych, o
naleznej masie ciata, czyli w ilosciach pokrywajacych jego dobowe zapotrzebowanie.

ouhkwnN
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Dieta powinna zawiera¢:

1) biatka 65-90g u dorostych, natomiast u dzieci w zaleznosci od wieku, co powinno stanowi¢ ok. 12%

energii dziennej racji pokarmowej

2) z ttuszczu powinno pochodzié ok. 30% energii,

3) weglowodany powinny pokry¢ reszte zapotrzebowania energetycznego ( ok. 55-60%).

4) Aby zapewnié w diecie odpowiednie ilosci sktadnikéw odzywczych, nalezy uwzglednié¢ w zywieniu

produkty z wszystkich 12 grup produktdéw.

5) Prawidtowo skomponowana dieta powinna dostarczyé takich iloci sktadnikéw odzywczych, jakie sg

zawarte w normach zywienia na poziomie zalecanym i przy niskiej aktywnosci fizycznej.
Dobdr produktow
W diecie wyklucza sie:

1. produkty i potrawy powodujgce nadmierne wydzielanie sokdw trawiennych (ciezkostrawne, ttuste,

ostre, dtugo zalegajace w zotadku),

2. zawierajgce duze ilosci wtdkna pokarmowego ( gtownie frakcje nierozpuszczalne btonnika

pokarmowego),

3. produkty zawierajgce btonnik (warzywa, owoce) powinny by¢ mtode, miekkie, raczej gotowane, nie w

formie suréwek

4. produkty i potrawy wzdymajace,

5. marynaty i uzywki, ostre przyprawy,

6. niewskazane sg potrawy wedzone i surowe, cebula i ogérki, warzywa kapustne i strgczkowe.
Stosowane techniki przygotowania positkdw gotowanie w wodzie i w parze (czesto potgczone z
przecieraniem, miksowaniem, rozdrabnianiem), pieczenie w folii aluminiowej lub w pergaminie ( nie wymaga
stosowania ttuszczu, produkt jest miekki, brak chrupigcej skérki ).

1l. DIETA tATWOSTRAWNA Z OGRANICZENIEM SODU (bezsolna)
Definicja diety:
Dieta tatwo strawna z ograniczeniem sodu jest odmiang diety fatwo strawnej, w ktérej ogranicza sie sod ( w
postaci NaCl ) do poziomu ponizej 2g/dobe (u ludzi zdrowych norma ta wynosi 6g NaCl/dobe).
Ogodlne zasady diety: zadanie i sktad diety, stosowane techniki
W diecie tej stosuje sie taki same zasady, jak w diecie tatwo strawne;j.
e Potrawy nalezy przyrzadzac bez soli, dobierajgc tak produkty, aby zawieraty w swoim sktadzie jak
najmniejszg ilos¢ chlorku sodu.
e Pieczywo réwniez nalezy stosowac bez dodatku soli kuchennej.
¢ Nie podaje sie produktéw, do ktérych w procesie przetwarzania uzywa sie soli kuchennej: wedlin,
konserw miesnych i rybnych, marynat, kiszonek, produktéw solnych (ryby, ttuszcze itp.), seréw
fermentowanych, zup w proszku, przypraw z solg i wszelkich dan gotowanych, do ktérych moze by¢
dodawana sol.
e Zabroniony jest alkohol i przy nadci$nieniu — kawa prawdziwa.

Iv. DIETA tATWOSTRAWNA Z OGRANICZENIEM TtUSZCZU (watrobowa)
Definicja diety:
Dieta fatwo strawna z ograniczeniem ttuszczu jest odmiang diety tatwo strawnej. Rdéznica polega na
zawartosci ttuszczu: w diecie fatwo strawnej podaje sie go ok. 70-75g/dobe (tj. 30% zapotrzebowanie
kalorycznego), natomiast w diecie tatwo strawnej z ograniczeniem ttuszczu: 40-50g na dobe. W w/w diecie
stosuje sie poza tym wieksze obostrzenia dotyczace doboru produktdw, technik sporzgdzania positkdw,
zawartosci btonnika.
Ogodlne zasady diety: zadanie i sktad diety
1. W diecie tej ttuszcz jest ograniczony do 40 — 50g na dobe, zaréwno pod wzgledem ilo$ciowym, jak i
jakosciowym. Jest to ttuszcz zawarty w produktach (mleku, miesie, wedlinach) oraz ttuszcz dodany do
pieczywa i potraw. Ograniczenie ttuszczu jest konieczne ze wzgledu na uposledzone jego trawienie i
wchtanianie w w/w przypadkach chorobowych. Stosuje sie ttuszcze lekko strawne o niskim punkcie
topienia jak: masto, margaryny miekkie, oliwa z oliwek, olej stonecznikowy, sojowy.
2. Zdiety nalezy wykluczy¢ pokarmy dtugo zalegajgce w zotadku oraz ostre przyprawy i uzywki.
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3. Ogranicza sie rowniez ilos¢ btonnika.

4. Nie podaje sie cebulii czosnku, warzyw wzdymajgcych (wszystkie odmiany kapusty, warzywa
stragczkowe) i innych ciezko strawnych warzyw i owocow: gruszki, sliwki, czeresnie, orzechy, ogérki,
papryka, rzodkiewka itp.

5. Positki nalezy podawac czesciej, w mniejszych objetosciach — okoto 5 razy na dobe.

6. Potrawy powinny by¢ ciepte (nie za zimne i nie za gorgce).

7. W diecie stosuje sie potrawy gotowane, duszone bez ttuszczu, pieczone w folii aluminiowej, pergaminie
lub rekawie foliowym.

8. W ostrych stanach w w/w przypadkach chorobowych nalezy podawaé potrawy tylko gotowane, jako
najlzej strawne.

9. Zupy i sosy sporzadza sie na wywarach warzywnych i podprawia zawiesinami z maki i mleka (zabronione
sg zasmazki).

10.Do potraw, w ktdrych podstawe stanowig jajka, dodaje sie tylko piane z biatka.

11.Dozwolone warzywa i owoce podaje sie w postaci gotowanej i rozdrobnionej ewentualnie w postaci
surowych, rozcieficzonych sokdw.

V. DIETA tATWOSTRAWNA BOGATOBIALKOWA
Definicja diety
Dieta tatwo strawna jest odmiang diety tatwo strawnej, w ktérej zostaje zwiekszona ilo$¢ biatka o wysokiej
wartosci odzywczej w poréwnaniu z zapotrzebowaniem cztowieka zdrowego.
Ogodlne zasady diety: zadanie diety, skiad diety, stosowane techniki
e Zadaniem diety bogato biatkowej jest dostarczenie organizmowi odpowiedniej ilosci biatka o wysokiej
wartosci odzywczej, przede wszystkim dla celéw anabolicznych: dla budowy i odbudowy komérek i
tkanek ustroju, tworzenia biatka ciat odpornosciowych, enzymoéw, hormondw. llos¢ biatka w diecie
powinna by¢ wieksza niz 1g/1kg wagi ciata naleznej, tj. wiecej niz ok. 75-80g/dobe (moze to byé¢ np. 100-
120 lub 130g/dobe). W zwigzku z tym dieta jest bogata w produkty pochodzenia zwierzecego: mleko,
sery, jaja, mieso i jego przetwory, ryby.
e Dieta bogatobiatkowa musi mie¢ dostateczng warto$é energetyczng; przy niedoborze sktadnikow
energetycznych biatko moze zosta¢ wykorzystane jako materiat energetyczny.
e Chorzy wymagajacy diety bogatobiatkowej bardzo czesto majg zmniejszony apetyt, stad tez positki
powinny byé urozmaicone i smaczne.
e Dieta bogatobiatkowa podstawowa i wszystkie jej warianty powinny mie¢ cechy diety tatwostrawne;.

VI. DIETA tATWOSTRAWNA NISKOBIAtKOWA
Definicja diety:
Dieta niskobiatkowa jest odmiang diety tatwo strawnej, w ktdrej zmniejsza sie ilos¢ biatka w stosunku do
zapotrzebowania cztowieka zdrowego.
Ogodlne zasady diety: zadanie i sktad diety, stosowane techniki
1. Dietg niskobiatkowa jest taka dietg, ktora dostarcza ok. 40g biatka, podczas gdy dieta bardzo
niskobiatkowa zawiera jedynie 20g biatka.
2. W ktérych przypadkach chorobowych nalezy stosowac diete niskobiatkowg i jaka ma by¢ w niej
zawartos¢ biatka, decyduje lekarz. Uwaza sie, ze stosuje sie jg w niewydolnosci nerek, a takze watroby
3. Zadaniem diety niskobiatkowej jest utrzymanie mozliwie dobrego stanu odzywienia chorego, przez
dostarczanie potrzebnej ilosci energii, sktadnikdw mineralnych i witamin, przy zmniejszone;j ilosci biatka
w stosunku do zapotrzebowania cztowieka zdrowego.
4. Stosujac diete niskobiatkowg nalezy stale kontrolowac ilo$¢ i jakos¢ spozywanego biatka oraz prowadzic
statg kontrole elektrolitdw, takich jak: séd, potas, wapn, fosfor, oraz kontrole pobieranych ptynéw.
5. Dieta niskobiatkowa jest ustalana indywidualnie, gdyz ilo$¢ biatka musi by¢ ograniczana w stopniu
zaleznym od tolerancji tego sktadnika przez organizm chorego. llo$¢ biatka w diecie moze by¢ zmieniana
w czasie trwania choroby. Przy duzych ograniczeniach biatka, jego zawartos¢ powinna by¢ nizsza anizeli
0,5g na kg masy naleznej ciata. Dieta dostarcza wowczas tylko 20-30g biatka. Mniej drastyczne
ograniczenia pozwalajg na utozenie diety dostarczajgcej 40-50g biatka.
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6.

9.

Produkty bedace zrédtem biatka (mleko, sery, jaja, mieso, ryby) powinny byé spozywane rdwnoczesnie z
produktami bogatymi w weglowodany, aby organizm madgt wykorzysta¢ biatko do syntezy tkankowej, a
nie jako materiat energetyczny.

W kazdym przypadku stosowania diety niskobiatkowej nalezy dazy¢ do tego, zeby ok. 75% ogdlnej ilosci
biatka stanowito biatko petnowarto$ciowe — pochodzenia zwierzecego.

W dietach bogatoenergetycznych o zawartosci tylko 20g biatka nie da sie osiggna¢ tak wysokiego
procentu biatka zwierzecego.

Produkty zbozowe stanowig gtéwnie zrédto weglowodandw i obok ttuszczéw dostarczajg najwiecej
energii; sg takze zrédtem biatka roslinnego.

10.W dietach o duzym ograniczeniu biatka (20-30g), muszg one by¢ pozbawione tego sktadnika, aby mozna

byto w zamian dostarczy¢ cho¢ niewielkie ilosci produktéw zwierzecych zawierajacych biatko
petnowartosciowe.

11.Skrobia- pszenna i ziemniaczana, prawie pozbawiona biatka, musi wéwczas zastgpi¢ make pszenng, a

ViL.

specjalne ,, bezbiatkowe” pieczywo zwykte. Bez takiej zmiany same produkty roslinne (zbozowe,
ziemniaki, warzywa, owoce) dostarczajg takiej ilosci biatka, ktéra moze przekroczy¢ ustalony dzienny
limit biatkowy.

DIETA UBOGOENERGETYCZNA (odchudzajaca)

Definicja diety - dieta ubogoenergetyczna jest dietg o zmniejszonej wartosci energetycznej w stosunku do
zapotrzebowania danego pacjenta, dajgcg ujemny bilans energetyczny.
Ogodlne zasady diety: zadanie diety, skfad diety, stosowane techniki

Zadaniem diety ubogoenergetycznej jest zmniejszenie masy ciata u osoby z nadwagg lub otytej, do tzw.
wagi naleznej.

Cel ten uzyskuje sie przez znaczne ograniczenie ogdlnej ilosci spozywanych pokarméw, co w efekcie daje
warto$¢ energetyczng pozywienia nizszg od zapotrzebowania i tym samym ujemny bilans energetyczny.
Ograniczenie pozywienia w diecie dotyczy ttuszczéw i weglowodandw.

Biatko podajemy w granicach normy lub nieco powyzej (norma wynosi 75-80g; w tej diecie podajemy ok.
100g lub nieco wiecej).

Sktadniki mineralne i witaminy podajemy w ilosciach zblizonych do zalecanych norm wyzywienia.

Dieta ubogoenergetyczna jest dietg indywidualng, inng dla kazdego pacjenta, zalezng od jego wzrostu,
wagi rzeczywistej, wagi naleznej, ograniczeniu kalorycznym.

Wartos$¢ energetyczna diety waha sie najczesciej w granicach 1000-1500kcal. Ograniczajac kalorycznosc
diety nalezy pamietaé o odpowiedniej ilosci balastu (btonnik).

Pozywienie powinno mie¢ dostatecznie duzg objetos¢, aby pacjent nie odczuwat gtodu.

Stosuje sie tylko potrawy gotowane w wodzie i w parze. Zabrania sie spozywania potraw smazonych,
pieczonych i duszonych w tradycyjny sposdb. Nie planuje sie zup i sosow.

Warzywa podaje sie w postaci suréwek lub gotowane, tzw. z wody, nie zaprawiane maka i ttuszczem.
Potrawy przyrzadza sie bez ttuszczu, a dozwolong jego ilo$¢ dodaje sie do gotowych potraw.

Przyprawy stosuje sie w ilosciach umiarkowanych, raczej tagodne i dziatajgce moczopednie (seler,
pietruszka, koperek, sok z cytryny, kwasek cytrynowy, wanilia, cynamon).

Ograniczamy réowniez sol kuchenng i inne przyprawy zawierajace sol.

Nie nalezy uzywacd cukru i stodyczy — ewentualnie moze uzy¢ niewielky ilo$¢ stodziku.

VIIL.

DIETA Z OGRANICZENIEM tATWOPRZYSWAJALNYCH WEGLOWODANOW (cukrzycowa)

Definicja diety:

Dieta z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodandw jest odmiang diety fatwo strawnej, w ktorej
modyfikacja polega na znacznym ograniczeniu, a nawet wykluczeniu weglowodandw tatwo przyswajalnych.
Ogodlne zasady diety: zadanie diety, skiad diety, stosowane techniki:

Zadaniem tej diety jest:

1.

2.

uzyskanie jak najbardziej prawidtowego poziomu glukozy we krwi przy mozliwie najmniejszych
wahaniach w ciggu doby,

Dieta z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodandw powinna by¢ jak najbardziej zblizona do
prawidtowego zywienia zdrowego cztowieka, powinna wykazywac cechy diety tatwo strawne;j.
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3. Zasadnicza modyfikacja polega na ograniczeniu tatwo przyswajalnych weglowodandw, a wiec cukrow w
zwigzku z tym takze stodyczy i przetwordw zawierajgcych znaczny dodatek cukru.

4. QOgranicza sie rowniez ttuszcze, szczegdlnie zwierzece i cholesterol ( ze wzgledu na profilaktyke powiktan
naczyniowych ).

5. Nalezy réwniez unika¢ ttustych mies, wedlin, serow, mleka i jego przetwordow zawierajacych ttuszcz.

6. Biatko chorzy mogga spozywac na poziomie zalecanym cztowiekowi zdrowemu, tj. 0,8g/kg wagi ciata
(naleznej, nie rzeczywistej) co stanowi 10-15% (wyjgtkowo 20%) zapotrzebowania energetycznego. llos$¢
biatka w diecie zwieksza sie u kobiet w cigzy, karmigcych oraz u dzieci i mtodziezy. Biatko pochodzenia
zwierzecego powinno stanowi¢ u 0séb dorostych 30-50% biatka ogdtem.

7. Chorzy na cukrzyce nie powinni jednorazowo spozywac zbyt duzych porcji pozywienia, ani nie
przebywac zbyt dtugo na czczo. Kazdego dnia spozycie powinno by¢ wyrédwnane, czyli zgodne z
catodzienng racjg pokarmowa. llos¢ positkéw w ciggu dnia powinna by¢ jednakowa, a takze powinny one
by¢ spozywane o statych porach. Zalecane jest spozywanie 5 — 6 positkdw w czasie doby.

Technika przygotowywania positkdw to gotowanie w wodzie i parze, pieczenie w pergaminie, duszenie bez
uprzedniego obsmazania. Nie rozgotowywac produktéw zbozowych i jarzyn ,,na miekko” — potrawy bardziej
rozgotowane powodujg szybszy wzrost cukru we krwi,

e przy podprawianiu potraw uzywac chudego mleka, kefiru, jogurtu zamiast Smietany i zasmazek,

e U wielu oséb spozycie mleka na sniadanie jest powodem podwyzszenia wartosci cukru we krwi po
$niadaniu — lepiej jest wéwczas pi¢ mleko np. wieczorem.

e Weglowodany powinny pokrywaé 55 - 60% ogdlnego zapotrzebowania energetycznego.

e Nalezy unika¢ spozywania weglowodandw prostych: cukru, miodu, dzemu, stodyczy, ktére powoduja
wzrost poziomu cukru we krwi.

e Zrédtem weglowodanéw powinny by¢ produkty zbozowe, warzywa, owoce.

e llos¢ weglowodandw w diecie nie moze byé mniejsza niz 150g, ani wieksza niz 250g tylko przy ciezkiej
pracy mozna przekroczyé norme dzienng 300g.

IX. DIETA tATWOSTRAWNA O ZMIENIONEJ KONSYSTENCIJI
A. PLYNNA | PLYNNA WZMOCNIONA
Definicja diety:
a. dieta ptynna - jest to podawanie choremu ptynédw objetych lub innych napojéw: woda przegotowana,
napar rumianku, gorzka herbata itp.,
b. dieta ptynna wzmocniona - jest odmiang diety tatwo strawnej polegajagca na nadaniu pokarmom
konsystencji ptynnej,
c. dieta ptynna do zywienia przez zgtebnik lub przetoke — jest to dieta ptynna wzmocniona, o takiej
konsystencji, aby fatwo przechodzito przez zagtebnik.
b. Dieta ptynna wzmochiona w odrdznieniu od diety ptynnej dostarcza wystarczajgcych ilosci energii i
sktadnikdéw odzywczych. Dieta ptynna wzmocniona ma chroni¢ jame ustng i caty przewdd pokarmowy przed
podraznieniem mechanicznym, chemicznym i termicznym. Dieta ma by¢ tatwo strawna, uboga w btonnik
(produkty zawierajgce btonnik sg zmiekczone przez gotowanie i rozdrobnione przez zmiksowanie lub
przecieranie). Pokarmy state sg po rozdrobnieniu odpowiednio rozciericzone dla nadania positkom
konsystencji ptynnej. Potrawy majg smak tagodny, nie nalezy dodawac draznigcych przypraw. Temperatura
podawanych pokarmoéw powinna by¢ albo rdwna pokojowej (20-25°C), albo zblizona do temperatury ciata
(ok. 37°C).
c. Dieta ptynna do zywienia przez zgtebnik lub przetoke
Dieta do zywienia przez zagtebnik lub przetoke musi by¢:
e fatwo strawna, nie powodujgca wzde¢, biegunek, zaparé¢, dobrze tolerowana, nie wywotujgca
wymiotow,
e miec konsystencje ptynng, fatwo przechodzaca przez zagtebnik.
e najczesciej stosuje sie trzy rodzaje pozywienia do podawania przez zagtebnik lub przetoke:
mleko z dodatkiem takich produktéw jak kasze, czerstwa butka, sucharki, biszkopty (s3 to kleiki przetarte,
zmiksowane lub sucharki, butka, biszkopty rozmoczone w mleku, lub zmiksowane)
e pozywienie mieszane; tj. pozywienie na bazie mleka oraz zupy lub buliony z dodatkiem kasz, warzyw,
ziemniakdéw, miesa (bardzo doktadnie zmiksowane),
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1. Porcje biatek, ttuszczow i weglowodandw w takiej diecie powinny by¢ zblizone do tych, ktére zaleca sie
w zywieniu cztowieka zdrowego.
2. Stezenie sktadnikéw odzywczych w diecie - 1ml pozywienia dostarcza 1 kcal.
3. Catodobowa racja pokarmowa powinna wynosic ok. 2| i dostarczaé ok. 200 kcal.
Nizsze stezenia bedg powodowaty gtodzenie pacjenta (przy tej samej objetosci), lub zwiekszenia
objetosci dla dostarczenia takiej samej ilosci energii i sktadnikow odzywczych.
Wieksze stezenia natomiast powodowac bedg biegunke lub uniemozliwia¢ podawanie przez zagtebnik.

B. DIETA tATWOSTRAWNA O ZMIENIONEJ KONSYSTENCJI — PAPKOWATA
Definicja diety:
Dieta papkowata jest modyfikacjg diety fatwo strawnej, polegajgca na tym , ze produkty i potrawy podawane
sg w takiej formie, ze nie wymagajg gryzienia i zucia (sg rozgotowane, mielone, przetarte lub miksowane).
Ogodlne zasady diety: zadanie, sktad diety, stosowane techniki
e Dieta papkowata nie rézni sie od diety tatwo strawnej wartoscig energetyczng i zawartoscia sktadnikéw
odzywczych; powinna wykazywac cechy prawidtowego zywienia ludzi zdrowych.
e Pokarmy nie mogg podrazniac¢ chorego przetyku ani mechanicznie, ani chemicznie, ani termicznie.
e Potrawy powinny by¢ dobrze rozgotowane, zmielone, przetarte lub nawet zmiksowane; mie¢ smak
tagodny, dieta powinna by¢ pozbawiona ostrych, draznigcych przypraw.
e Temperatura potraw nie powinna by¢ zbyt wysoka.
e Techniki sporzadzania positkéw stosuje sie w zaleznosci od stanu chorego: od gotowania w ciezszych
przypadkach — do stosowania technik takich jak w diecie tatwostrawnej: duszenia bez uprzedniego
podsmazania, pieczenia w pergaminie lub folii aluminiowej lub w rekawie foliowym.

X. DIETA tATWOSTRAWNA NISKORESZTKOWA
Definicja diety:
Dieta niskoresztkowa jest odmiang diety tatwostrawnej, oszczedzajgca chore jelita. Rdznica polega na
wykluczeniu pokarmow, ktére wzmagajg perystaltyke jelit; przede wszystkim zawierajacych btonnik.
Ogolne zasady diety: zadanie i skfad diety, stosowane techniki
1. Dieta niskoresztkowa nie powinna zawiera¢ pokarmoéw, ktére wzmagajg perystaltyke jelit (przede
wszystkim zawierajgcych btonnik: warzywa, owoce, pieczywo razowe, grube kasze).
2. llo$¢ btonnika w diecie powinna wynosi¢ ponizej 10g/na dobe, natomiast norma dla zdrowego,
dorostego cztowieka to 30-40g/dobe.
3. Pozywienie nie powinno podrazniac¢ sluzéwki jelit mechanicznie, chemicznie ani technicznie.
Dieta powinna by¢ bogata w biatko, zwtaszcza pochodzenia zwierzecego, sktadniki mineralne i witaminy.
5. llos¢ ttuszczéw, zwtaszcza o wysokim punkcie topnienia, ogranicza sie, poniewaz chorzy Zle je znosza.
Nalezy réwniez ograniczy¢ mleko, nawet czasem znacznie.
6. Ograniczamy tez cukier i potrawy z jego dodatkiem, a podczas biegunek wykluczamy; nie podaje sie
woéweczas takze chtodnych napojow.
7. Potrawy podajemy tylko gotowane, w wodzie i parze; rozdrobnione (przecierane, mielone).
8. Zabrania sie podawania potraw smazonych i pieczonych w zwykty sposdb oraz zasmazanych i
pikantnych.

b

XI. DIETA BOGATORESZTKOWA
Definicja diety:
Dieta bogatoresztkowa, to dieta zawierajgca zwiekszong ilo$¢ nie trawionych w przewodzie pokarmowym
cztowieka polisacharyddéw roslinnych (btonnika, hemicelulozy, ligniny, pektyn, gum). Dieta bogatoresztkowa
charakteryzuje sie zwiekszong iloscig tych substancji (50-70 gramdw dziennie), przy ok. 30-40g w diecie
cztowieka zdrowego.
Ogodlne zasady diety: dobor produktow, sposdb przygotowania, stosowane techniki
1. Modyfikacja zywienia podstawowego w diecie bogatoresztkowej polega na zwiekszeniu z catodziennym
pozywieniu ilosci btonnika i ptynéw (btonnik z 30g do ok. 50-60g na dobe; ptyn nalezy zwiekszy¢ do
2,51/dobe). llos¢ btonnika w diecie mozna zwiekszy¢ zastepujac pieczywo jasne pieczywem ciemnym,
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wtaczajac do diety kasze gruboziarniste (gryczang, jeczmienng, ryz brgzowy, ptatki owsiane), spozywajac
duze ilosci warzyw i owocéw ( w sumie okoto 1kg dziennie).

2. Duza czes¢ warzyw i owocow powinna by¢ spozywana na surowo. Poleca sie owoce suszone, zwtaszcza
sliwki suszone, zjadane po namoczeniu w wodzie przegotowanej.

3. Produktem skutecznym w walce z zaparciami sg otreby. Sg one bogatym Zrédtem btonnika
nierozpuszczalnego, ktéry wigze duze ilosci wody, zwiekszajgce mase stolca a ponadto stymuluje
motoryke jelita. Otreby moga by¢ spozywane jako dodatek do panierki. Przyjmujac otreby, nalezy pi¢
duzo ptyndéw; nieprzestrzeganie tego zalecenia moze pogtebié zaparcia.

4. Zwraca sie rowniez uwage na koniecznos¢ ostroznego i stopniowego zwiekszania ilosci warzyw i owoce
w ograniczonych ilosciach.

5. Poleca sie spozywanie zsiadtego mleka, kefiréw, jogurtdw, Smietanki, muséw owocowych, kompotu z
suszonych Sliwek, sokdw owocowych i warzywnych, naparéw z ziét oraz napoje gazowane- wody
mineralne.

6. W diecie nalezy ograniczy¢ produkty zawierajgce garbniki: mocna herbata, kakao, kawa ziarnista,
czekolada oraz czarne jagody, bordowki i gruszki.

7. Niewskazane sg rowniez kisiele, budynie, galaretki, drobnoziarniste kasze, delikatne produkty maczne,
produkty wzdymajace (np. swieze pieczywo, kapusty, groch).

8. Positki nalezy podawac czesciej, ale w mniejszych ilosciach(5x dziennie), o statej porze. W kazdym
positku powinny znalez¢ sie warzywa lub owoce.

9. Potrawy mogg by¢ przyrzadzane réznymi metodami (gotowanie, pieczenie, duszenie, smazenie).

XIl. DIETA W ALERGII
Dieta w alergii jest dietg indywidualng, dla kazdego pacjenta inna.
Najczestszym alergenem moga by¢:

a) mlekoijego przetwory — dieta bezmleczna

b) takze inne produkty, do ktérych jest dodawane mleko (lub masto, $mietana, sery, mleko w proszku itp.),

c) pszenica i wszystkie produkty pochodzgce z pszenicy, a takze produkty, do ktérych jest dodawana maka
pszenna,

d) jaja i produkty, do ktérych sg dodawane jaja,

e) orzechy, cytrusy, mieso wieprzowe, mieso wotowe, ryby, produkty sojowe (takze olej sojowy), niektore
owoce, produkty wielosktadnikowe, wysoko przetworzone (soki, przyprawy, dania gotowane, konserwy
itp.)

W diecie dla alergika wyklucza sie produkty, na ktdére chory jest uczulony.

XIll. DIETA BEZGLUTENOWA
Definicja diety:
Dieta bezglutenowa jest dietg , w ktdrej wyklucza sie gluten, bedacy mieszaning biatek roslinnych: gluteniny i
gliadyny, wystepujacg w ziarnach zbdz: pszenicy, zyta, jeczmienia i owsa.
Ogodlne zasady diety: zadanie i sktad diety bezglutenowej, stosowane techniki:
Dieta bezglutenowa polega na catkowitej eliminacji z pozywienia produktéw zawierajgcych gluten, czyli na
wykluczeniu pokarmoéw z dodatkiem naturalnych badz przetworzonych zbéz: pszenicy, zyta, jeczmienia,
owsa.
Obecnie dowiedzione jest, ze owies nie jest przeciwwskazany w zywieniu chorych jednak produkty zbozowe
z udziatem owsa muszg by¢ takze wyeliminowane z diety.
Dieta bezglutenowa powinna by¢ poza tym bogata w biatko, uboga w ttuszcze, z niskg zawartoscia
wielocukrow.
Techniki przygotowania positkdw - stosowane jak w diecie tatwo strawne;j:

1. gotowanie w wodzie i parze,

2. duszenie bez ttuszczu,

3. pieczenie w pergaminie lub w folii aluminiowe;.
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Zatgcznik nr 3 do SWZ

Oswiadczenie Wykonawcy

sktadane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 .
Prawo zamdwien publicznych

DOTYCZACE PRZEStANEK WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego pn.: ,Ustuga w zakresie zywienia pacjentéw w
Samodzielnym Publicznym Zaktadzie Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim”, nr sprawy 1/2021/PN

Ja / my nizej podpisany/ni

(adres siedziby wykonawcy)

na potrzeby postepowania pn. ,, Ustuga w zakresie zywienia pacjentow w Samodzielnym Publicznym Zakfadzie
Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim”, nr sprawy 1/2021/PN prowadzonego przez Samodzielny
Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim, oswiadczam/y, ze w stosunku do
wykonawecy, ktdrego reprezentuje/my, nie zachodzg podstawy wykluczenia z postepowania w sytuacjach

okreslonych w Rozdziale VII pkt. 1 Specyfikacji Warunkéw Zamédwienia.
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Zatgcznik nr 3a do SWZ
ZOBOWIAZANIE PODMIOTU TRZECIEGO
/iezeli dotyczy/

do oddania do dyspozycji Wykonawcy niezbednych zasobdw na okres korzystania z nich
przy wykonywaniu zamdwienia

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego pn.: ,Ustuga w zakresie zywienia pacjentéw w
Samodzielnym Publicznym Zaktadzie Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim”, nr sprawy 1/2021/PN
(@S VIF= Yo [or.2=1 0 o VA T2 01 1=1 oY1 U PPPRP

/nazwa Podmiotu na zasobach, ktérego Wykonawca polega/

iz oddaje do dyspozyCji WYKONAWCY ......ccccuveiiiiiiiiiee ettt e e vaee e

(911274 oY=Te [ o1 2 [ o] o)V AU
/zakres zasobdw, ktére zostang udostepnione Wykonawcy, np. kwalifikacje zawodowe, doswiadczenie,
potencjat techniczny/

prowadzonego przez: Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim, majagcym
swojq siedzibe: 21-560 Miedzyrzec Podlaski, ul. Warszawska 2-4,

oswiadczam, iz:
a) udostepniam Wykonawcy w/w zasoby w nastepujgcym zakresie:

b) sposéb wykorzystania udostepnionych przeze mnie zasobdw przy wykonywaniu zamowienia publicznego
bedzie nastepujacy:

d) zrealizuje przedmiot postepowania w zakresie, w jakim wykonawca polega na moich zdolnosciach w
odniesieniu do warunkéw udziatu w postepowaniu dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych lub
doswiadczenia w celu potwierdzenia warunkéw udziatu w postepowaniu.
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Zatgcznik nr 4 do SWZ

Oswiadczenie Wykonawcy

sktadane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 .
Prawo zamowien publicznych

DOTYCZACE SPELNIANIA WARUNKOW UDZIAtU W POSTEPOWANIU

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego: , Ustuga w zakresie zywienia
pacjentéw w Samodzielnym Publicznym Zaktadzie Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim”, nr
sprawy 1/2021/PN

Ja / my nizej podpisany/ni

(adres siedziby wykonawcy)

na potrzeby postepowania pn.: ,Ustuga w zakresie zywienia pacjentdw w Samodzielnym Publicznym
Zaktadzie Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim”, nr sprawy 1/2021/PN prowadzonego przez
Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim, oswiadczam/y, ze
wykonawca, ktérego reprezentujemy spetnia warunki udziatu w postepowaniu okreslone w Rozdziale VI

pkt. 1 Specyfikacji Warunkéw Zamdwienia.
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Zatgcznik nr 5 do SWZ

OSWIADCZENIE WYKONAWCY

o przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej
/ braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej

NAZWA WYKONAWEY: ..ttt st ene e ase e e sresaesresae seesaes

Adres WYKONQWCEY: ...ocuveieeieeiee ettt st s aes e e e see st sre e

(petna nazwa/firma, adres)

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego pn.: ,Ustuga w zakresie zywienia pacjentéw w
Samodzielnym Publicznym Zaktadzie Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim”, nr sprawy 1/2021/PN

informuje, ze na dzien sktadania ofert:

D NIE NALEZE do grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji
i konsumentéw (Dz. U. z 2020 r. poz. 1076 i 1086)*

D NALEZE do grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i
konsumentéw (Dz. U. z 2020 r. poz. 1076 i 1086), w ktorej sktad wchodzg nastepujgce podmioty (w
przypadku przynaleznosci do grupy kapitatowej nalezy wymieni¢ wszystkie podmioty naleiqce do tej

samej grupy kapitatowej, podac nazwe i siedzibe)*:

Lp. Nazwa i adres podmiotu
1.

Oswiadczam rowniez, ze wszystkie informacje podane w powyzszym oswiadczeniu sg aktualne i
zgodne z prawdg oraz zostaty przedstawione z petng swiadomoscig konsekwencji wprowadzenia
Zamawiajgcego w btad przy przedstawianiu informacji.

* Nalezy wtasciwe zaznaczyc¢ (X)
* Niepotrzebne skresli¢
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Zatgcznik nr 6 do SWZ
WYKAZ
0SOB, KTORE BEDA UCZESTNICZYC
W WYKONANIU ZAMOWIENIA; 1/2021/PN

wykaz osob, skierowanych przez Wykonawce do realizacji zamdwienia publicznego, w szczegdlnosci odpowiedzialnych
za Swiadczenie ustugi wraz z informacjami na temat ich: kwalifikacji zawodowych, uprawnieri, doswiadczenia i
wyksztatcenia niezbednych do wykonania zamdwienia publicznego, a takze z zakresu wykonywanych przez nie
czynnosci, oraz informacja o podstawie do dysponowania tymi osobami.

Zamawiajgcy wymaga, aby co najmniej:

- 1 osoba posiadata wyksztafcenie gastronomiczne jako kucharz oraz co najmniej 3-letni staz pracy w przygotowywaniu
positkéw, po przeszkoleniu z dobrej praktyki higienicznej, dobrej praktyki produkcyjnej (GHP, GMP) oraz zasad systemu
HACCP,

- 1 osoba — dietetyk, posiadajgca co najmniej wyksztatcenie Srednie oraz co najmniej 3-letni staz pracy w
przygotowywaniu positkéw i uktadaniu jadfospisow w zakresie Zzywienia pacjentow w placowkach stuzby zdrowia —
posiadajgcq wydany przez uprawnionqg jednostke dokument (dyplom) wskazujgcy uprawnienia dietetyka, po
przeszkoleniu z dobrej praktyki higienicznej, dobrej praktyki produkcyjnej (GHP, GMP) oraz zasad systemu HACCP.

Dysponuje nastepujgcymi osobami, ktére beda wykonywaé zamdwienie:

Osoby i podmioty

uczestniczgce Kwalifikacje L . Zakres Informacja
. Doswiadczenie . .
w wykonaniu zawodowe . powierzanych o podstawie do
L.p. . . zawodowe Wyksztatcenie L .
zamowienia (petnione czynnosci dysponowania
_ . . (w latach)
(imie nazwisko lub funkcje) osobg

nazwa i adres)
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Zatgcznik nr 7 do SWZ
Projekt umowy
UMOWA nr 1/2021/PN
zawarta w dniu .........c.ce.... r. w Miedzyrzecu Podlaski pomiedzy:

Samodzielnym Publicznym Zaktadem Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim, majgcym swoja siedzibe:
21-560 Miedzyrzec Podlaski, ul. Warszawska 2-4, REGON 000584484, NIP 538-15-94-357, wpisanym do
Rejestru Stowarzyszen, Innych Organizacji Spotecznych i Zawodowych, Fundacji i Publicznych Zaktadéw
Opieki Zdrowotnej pod numerem KRS 0000004756, prowadzonego przez Sad Rejonowy Lublin-Wschéd w
Lublinie z siedzibg w Swidniku, VI Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, reprezentowanym
przez Marka Zawade — Dyrektora SPZOZ w Miedzyrzecu Podlaskim, zwanym dalej ,,Zamawiajgcym”

a

*gdy kontrahentem jest spétka prawa handlowego:

SPOtkg PO fIrMG e et e "z siedzibg W oo ,
UL s ) erereereererre— s , wpisang do Rejestru Przedsiebiorcéw Krajowego Rejestru Sgdowego
pod numerem KRS ......ccccoeverernnnenn. — zgodnie z wydrukiem z Centralnej Informacji Krajowego Rejestru
Sadowego, NIP ...................., REGON .........................., zwang dalej ,, Wykonawcg”,

rEPrezentoWana PrZE€Z ...cccccvveeeveerveseeeseesseeensessnns 1/ reprezentowang Prz€z ...

dziatajgca/-ego na podstawie petnomocnictwa, stanowigcego zatgcznik do umowy?,

*gdy kontrahentem jest osoba fizyczna prowadzqca dziatalnos¢ gospodarczg:

Panig/Panem .........veeveereceneenneans , legitymujgcg/-ym sie dowodem osobistym seria i numer ..................,
PESEL oo , zamieszkalg/-ym pod  AdreSemM ...ttt ,
prowadzaca/-ym dziatalno$¢ gospodarczg pod firmMg ittt sae " z siedzibg
W aiieeteete et e e ss e rae e ;UL , — zgodnie z wydrukiem z Centralnej Ewidencji i
Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej, NIP ............... , REGON ............. , zwang/-ym dalej , Wykonawcg”,
reprezentowana/-ym Prze€z ......oeeoneneereiereens dziatajaca/-ego na podstawie petnomocnictwa,

stanowigcego zatgcznik umowy?,
a wspdlnie zwanymi dalej ,,Stronami”, zostata zawarta umowa o nastepujgcej tresci:

Niniejsza umowa w sprawie zamodwienia publicznego zostata zawarta w wyniku przeprowadzonego
postepowania o udzielenie zamowienia publicznego w trybie podstawowym na podstawie art. 275 pkt 1
ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. - Prawo zamdwien publicznych - zwanej dalej takze ,,ustawy Pzp” (Dz. U. z
2019 ., poz. 2019, ze zm.)
§1
1. Przedmiotem zamdwienia jest S$wiadczenie ustug w zakresie przygotowania oraz dostarczania
catodziennego wyzywienia przeznaczonego dla pacjentéw Samodzielnego Publicznego Zaktadu Opieki
Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim (zgodnie ze zgtoszonym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego z
uwzglednieniem zalecen dietetycznych) na:
a. oddziaty Szpitala Powiatowego, miejsce dostawy: 21-560 Miedzyrzec Podlaski, ul. Warszawska 2-4:

1) Rehabilitacji dla Dorostych,

2) Ginekologiczny,

3) Chirurgii Ogdlnej i Urazowej,

4) Pediatryczny,

5) Chordéb Wewnetrznych z pododdziatami,

6) Zakazny Covid,

7) Obserwacyjny Covid,

b. Zakfad Opiekunczo Leczniczy w tdzkach (ZOL), miejsce dostawy 21-570 Dreléw, tozki 46.

1 Jezeli przy zawarciu umowy dziata osoba/-y petnigca/-e funkcje organu (cztonka organu) lub prokurent spétki.
2 Jezeli przy zawarciu umowy dziata petnomocnik spotki.
3 Jezeli przy zawarciu umowy dziata petnomocnik tej osoby.
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2. Przewidywana maksymalna liczba osobodni - w okresie obowigzywania umowy (24 miesiecy) wynosi
okoto 82 000 osobodni. Podana liczba jest maksymalnym szacunkowym zapotrzebowaniem na okres
trwania umowy i stuzy wytgcznie do obliczenia maksymalnego wynagrodzenia Wykonawcy.

3. Maksymalna liczba osobodni ($Sniadan, obiadéw z podwieczorkiem lub bez i kolacji z positkiem nocnym
lub bez) moze by¢ rézna w zaleznosci od liczby pacjentéw hospitalizowanych przez Zamawiajgcego jednak
nie wiecej niz do 30% liczby okreslonej w SWZ, przy czym suma wartosci zrealizowanych ustug nie moze
przekroczy¢ ceny zawartej umowy.

4. Szczegdtowy wykaz i opis stosowanych przez Zamawiajgcego diet zawarto w Zatgczniku nr 2 do SWZ.

§2

1. Dostawy positkdw odbywaé sie bedg do oddziatéw Zamawiajgcego / do ZOL zgodnie z wymogami
ustalonymi w SWZ.

2. Positki bedg dostarczane do oddziatu Zamawiajgcego / do ZOL (ktéry ztozyt zamdwienie) trzy razy
dziennie w nw. porach:

- $niadanie od godz. 8:00 do godz. 8:30
- obiad z podwieczorkiem lub bez od godz. 12:00 do godz. 13:00
- kolacja z positkiem nocnym lub bez od godz. 17:00 do godz. 17:30.

3. Dzienna liczba positkéw oraz rodzaj diet ustalana jest codziennie na podstawie zgtoszen oddziatéw /ZOL i
zamawiana bedzie u Wykonawcy do godziny 15:00 na dzien nastepny. Przewidywana dzienna liczba
osobodni wacha sie w przedziale od 30 do 130 osobodni.

4. W przypadku koniecznosci zmiany diety zarowno pod wzgledem liczby jak i rodzaju badz liczby positkow,
Zamawiajgcy dokona telefonicznej korekty zamdwienia maksymalnie do 2 godzin przed ustalong godzing
dostaw positkdw. Powyzszy zapis dotyczy réwniez dni swigtecznych.

5. W sytuacjach przyjecia nowego pacjenta, Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ domawiania okreslonych
grup positkow w czasie do 2 godzin przed porg dostarczenia danego positku.

§3

1. Wykonawca zobowigzuje sie do sporzadzania jadtospisdw dekadowych z uwzglednieniem sezonowosci
oraz tradycji Swiat i uzgadniania ich z przedstawicielem Zamawiajgcego.

2. Positki podstawowe (tj. $niadanie, obiad, kolacja) powinny zawiera¢ produkty bedace Zrédiem
petnowartosciowego biatka (mleko i produkty mleczne, mieso i jego przetwory, jaja, ryby),
weglowodandéw ztozonych — gtéwnie pochodzacych z przetwordw zbozowych oraz $wiezych warzyw i/lub
owocow.

3. Do obiadu Wykonawca doda kompot, kisiel ptynny, itp., natomiast do pozostatych positkéw, kakao,
herbate lub kawe, itp. wraz z cukrem.

4. Pacjenci otrzymywac beda 3 gtéwne positki ($niadanie, obiad, kolacja) oraz dodatkowo podwieczorek i
positek nocny wg. zalecen lekarza.

5. Wykonawca dostarczat bedzie positki na oddzialy Zamawiajgcego / ZOL wedtug zgtoszonego
zapotrzebowania.

6. Objete przedmiotem zamdwienia positki powinny by¢ przygotowywane oraz dostarczane w sposéb
estetyczny i zgodny z przepisami sanitarno-epidemiologicznymi, w zamykanych pojemnikach (termosach),
przeznaczonych do transportu zywnosci nie budzgcych watpliwosé, co do ich czystosci.

7. Termosy oraz pojemniki muszg byé opisane nazwg oddziatu, dla ktérego bedg przygotowane porcje, oraz
muszg miec¢ dotgczong informacje co do liczby porcji w ramach kazdej diety oraz wykaz sktadowych
przypadajacych na porcje (np. liczba pierogdw na porcje — 5 szt. pierogdéw to 1 porcja), poszczegdlne
sktadowe positku muszg by¢ osobno i estetycznie zapakowane bez uzycia workéw foliowych (np. osobne
opakowanie dla masta, osobne dla wedlin, itd.) Wymaga sie zachowanie bezwzglednej czystosci
pojemnikéw/termosow.

8. Dla Oddziatu Zakaznego Covid i Oddziatu Obserwacyjnego Covid w przypadku zgtoszenia przez
Zamawiajgcego hospitalizacji pacjentdw wymagajgcych izolacji, Wykonawca zobowigzany jest do
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10.
11.

12.

13.

14.

dostarczania naczyi jednorazowych, w ktérych beda wydawane positki dla pacjentéw, w liczbie

odpowiadajgcej tym positkom, przez naczynia jednorazowe rozumie sie:

a) kubek styropianowy 200 ml (na napoje gorace) x 3 szt. dziennie,

b) flaczarka 400 ml x 2 szt. dziennie,

c) talerz deserowy plastikowy x 2 szt. dziennie,

d) talerz ptytki plastikowy x 1 szt. dziennie,

e) sztuéce (2x tyzka, 2x ndz, 2x widelec, 2x tyzeczka) dziennie.

Realizacja ustugi odbywa sie w systemie ciggtym (obejmujagcym weekendy oraz dni $swigteczne) oraz

powinna by¢ zgodna z obowigzujgcymi aktami prawnymi regulujgcymi kwestie Zzywienia, a w

szczegblnosci m.in.:

a) Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity: Dz. U z 2019
poz. 1552 ze zm.)

b) Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. (Dz. U. 2007 nr 80 poz. 545 ze zm.) w
sprawie pobierania i przechowywania préobek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego.

Zywienie chorych oparte jest na dietach okreslonych w zatgczniku nr 2 do SWZ.

Wykonawca musi dostarcza¢ herbate ekspresowg w saszetkach (1 szt.) i cukier w saszetkach (2 szt.) lub
wagowo w przeliczeniu min. ilosci na kazdego pacjenta: 10g herbaty na osobe, 20g cukru na osobe do
przygotowywania herbaty do $niadan i kolacji w ilosci zgodnej z liczbg zamdwionych positkow.

W sytuacjach przyjecia nowego pacjenta na oddziaty szpitalne, Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢
domawiania okreslonych grup positkdw w czasie do 2 godzin przed porg dostarczenia danego positku.

Na catodzienne wyzywienie zgodnie z dietg podang przez Zamawiajacego, sktada sie:

a) dla diety 3-positkowej (podstawowa, lekkostrawna): Sniadanie wraz z gorgcym napojem np. herbatg i
zupg mleczng, obiad z dwdch petnych dan wraz z kompotem oraz kolacja z gorgcym napojem np.
herbatg,

b) dla diety 5-cio positkowej (np. dieta z ograniczong zawartoscig cukrow prostych, dieta z ograniczong
iloscig substancji pobudzajgcych wydzielanie soku Zzotgdkowego): $niadanie wraz z gorgcym napojem
np. herbata i zupa mleczna.

$niadania i kolacje obejmuija:

a) positek $niadaniowy sktada sie z zupy mlecznej (pét-gesta nie mniej niz 300 ml), pieczywa, dwdch
dodatkow biatkowych, dodatku warzywnego, masta ekstra (zaw. ttuszczu mlecznego powyzej 82%),
herbaty - zgodnie z dietg,

b) positek kolacyjny sktada sie z pieczywa, dwdch dodatkéw biatkowych, dodatku warzywnego, masta
ekstra i herbaty - zgodnie z dietg,

c) $niadania i kolacje — pieczywo mieszane zréznicowane (zytnie na zakwasie, zytnio-pszenne, z
ziarnami, w postaci chleba lub butek), dieta cukrzycowa otrzymuje pieczywo zytnie razowe bez
dodatku cukru, stodéw, syropu glukozowo-fruktozowego (pieczywo pszenne lub mieszane tylko na
wyrazne zlecenie lekarza), preferowane na zakwasie w ilosci 3-ech kromek - 90g Wykonawca
zabezpieczy pieczywo bezglutenowe przed kontaktem z produktami glutenowymi,

d) do sSniadania i kolacji podawane sg dwa dodatki do pieczywa nizej wymienione lub inne kombinacje
np.:

- Wedlina nie mniej niz 30g + jajko 1 szt., klasa wagowa nie mniejsza niz M,

- Wedlina nie mniej niz 30g + pasta twarogowa nie mniej niz 30g,

- Pasta twarogowa nie mniej niz 30g + jajko 1 szt., klasa wagowa nie mniejsza niz M,
- Pasta jajeczna nie mniej niz 60g + wedlina nie mniej niz 30g,

- Pasta rybna nie mniej niz 30g + jajko 1 szt., klasa wagowa nie mniejsza niz M,

- Ser z6tty wysokogatunkowy nie mniej niz 30g + wedlina nie mniej niz 30g,

- Wedlina nie mniej niz 30g + ser topiony tréjkat 22,5g,

- Twardg nie mniej niz 50g + dzem niskostodzony jednoporcjowy 25g,

- Twardg nie mniej niz 50g + midd naturalny jednoporcjowy 25g,

- Pasta z roslin strgczkowych np. z ciecierzycy, czerwonej soczewicy nie mniej niz 50g + jajko 1
szt./twardg nie mniej niz 30g,

- Paréwka 1 szt. nie mniej niz 50g + twardg pétttusty nie mniej niz 30g.
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e)
f)

g)

h)

i)

nie dopuszcza sie zestawow skomponowanych z dwéch wedlin lub podwojonego jednego sktadnika,
paréwki mogg by¢ stosowanie nie czesciej niz raz w tygodniu wytgcznie w diecie podstawowej i
tatwostrawne;.

ketchup, majonez, musztarda, midd naturalny, dzem serwowane sg w indywidualnych opakowaniach
jednostkowych zgodnie z dietg, w formie jednoporcjowej preferowane jest rdwniez masto, lub
wagowo w przeliczeniu min. ilosci na kazdego pacjenta: 10g ketchupu na osobe, 10g majonezu na
osobe, 10g musztardy na osobe, 50g miodu naturalnego na osobe, 50g dzemu na osobe, 10g masta
na osobe,

podawane sg sezonowe warzywa w ilosci min. 100g jednego rodzaju lub dwa rodzaje po 50g.
Obligatoryjnie do $niadania i kolacji dodawany jest lis¢ sataty nie wliczany do gramatury dodatku
warzywnego,

dla diety wysokobiatkowej obowigzuje dodatek biatkowy do $niadania i kolacji w postaci porcji:
wedliny/ twarogu/ jajka/ pasty rybnej/ paréwki/ jogurtu naturalnego/ kefiry/ serka wiejskiego itp.

15. Obiady obejmuja:

a)

c)

n)

positek obiadowy sktada sie z zupy, drugiego dania, kompotu i w diecie podstawowej porcji owocu
ok. 150g, w réznej formie- owocu surowego, gotowanego, pieczonego, musu itp. Pozostali pacjenci
otrzymujg owoce wg zatozen zleconej diety lub wg wskazan lekarza.

wymagany jest staty dodatek w postaci $wiezej natki pietruszki i/lub koperku do zup czy
ziemniakow,

wymagane jest zrdéznicowanie dodatkéw skrobiowych do ll-gich dan w postaci m.in.: ziemniakdw,
ryzu (biatego, bragzowego), kasz (jaglanej, jeczmiennej — peczaku, jeczmiennej pertowej, gryczanej lub
innych), makarondw (w tym razowych, o zréznicowanym ksztatcie — penne, fusilli, farfalle, fazanki,
itp.), wyrobéw ziemniaczanych: klusek s$lgskich, kopytek. Ziemniaki w formie tradycyjnej (z
wody/puree) nie czesciej jak 4x w tygodniu. Porcja dodatku to 180g,

dodatki typu ryz/ kasza gotowane sg na sypko z dodatkiem oleju rzepakowego/masta extra i/lub
warzyw — nie akceptowany jest wyrdb suchy,

zestawy bezmiesne po 1-2x w tygodniu,

ryby i/lub przetwory rybne 2x w tygodniu lub 3x w dekadzie,

potrawy z miesa mielonego typu pulpet / pieczen rzymska — max. 2 x w tygodniu,

podroby (zotadki lub watrdbka) dla diety podstawowej, porcja 100g + sos — max 1 x w tygodniu,
wymagane jest zrdinicowanie soséw podawanych do mies (m.in. pomidorowy, $mietanowy,
koperkowy, szpinakowy, pieczarkowy, paprykowy, dyniowy itp., zgodnie z zatozeniami diety),
codziennie porcja suréwki/jarzyny gotowanej 150g, dodatki warzywne zapewniane sg do kazdego
positku obiadowego, bez wzgledu na forme (réwniez do nale$nikdw, czy pierogéw na stodko np.
marchewka z jabtkiem),

codziennie porcja zupy min. 300ml, zupa ma zawiesistg konsystencje, wymagane jest zréznicowanie.
Zupa nie powinna sie powtarza¢ w jadtospisie dekadowym,

codziennie podawany jest owoc surowy / pieczony / mus zgodnie z dietg - 150g; podawane sg w
indywidualnych, oddzielnych (w miare mozliwosci) zamykanych pojemniczkach lub spozywczych
woreczkach foliowych — w przypadku owocéw surowych,

codziennie podawany jest kompot owocowy przygotowany z uzyciem owocow swiezych lub
mrozonych, lub kompotéw pasteryzowanych. Kompot ma intensywng, charakterystyczng barwe i
zdecydowany, charakterystyczny smak dla danego rodzaju owocu, lekko stodki i/lub bez cukru,
250ml. Pacjenci cukrzycowi otrzymujg kompot bez cukru lub herbate niestodzong 250ml,

pacjenci cukrzycowi w formie Il dania nie otrzymujg potraw z udziatem biatego makarony i biatego
ryzu.

16. Przyktadowe potrawy miesne i rybne obejmujg min.:

Przyktadowe potrawy miesne i rybne
Potrawa - 1 porcja Zawartos$¢ miesa surowego - 1 porcja
Pulpet drobiowy z wody 100g Mieso drobiowe 80g
Pulpet drobiowy w sosie 130g Mieso drobiowe 80g + sos 30g
Pulpet/kotlet wieprzowy 100g Mieso z szynki wieprzowej 80g
Pulpet/kotlet wieprzowo-wotowy 100g Mieso z topatki wieprzowej 50g + wotowa Il 30g
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Bitka wieprzowa 100g Szynka wieprzowa 100g

Kotlet schabowy 120g Schab wieprzowy b/kosci 100g

Schab gotowany 100g Schab wieprzowy b/kosci 100g

Watrdbka drobiowa w jarzynach 150g Watrébka drobiowa 100g

Makaron z miesem i warzywami 350g Mieso drobiowe/topatka wieprzowa 100g
Risotto z miesem i warzywami 350g Mieso drobiowe/topatka wieprzowa 100g
Kotlet rybny/filet pieczony/gotowany 100g Filet rybny b/skory b/glazury 100g
Potrawka drobiowa 150g Mieso gulaszowe z indyka 100g

Udo z kurczaka pieczone/gotowane Podudzie lub ¢wiartka 180g

Podwieczorek obejmuje:
a) dieta cukrzycowa — naprzemiennie jogurt naturalny 150g, kefir naturalny ok. 150g, maslanka

naturalna ok. 150g- dopuszczalne sg inne propozycje zgodne z dietg,

b) dieta wrzodowa — jogurt naturalny 150g, naprzemiennie kefir naturalny ok. 150g- dopuszczalne inne

propozycje zgodne z dietg,

c) dieta niskobiatkowa — np. kisiel owocowy 300ml.
Positek nocny dla diety cukrzycowej obejmuje:
a) kanapka z chleba zytniego razowego (lub innego wg wskazan lekarza) z mastem i biatym serem/

wedling/ jajkiem/ pastg rybng oraz dodatkiem warzywnym i satatg,

b) dieta kleikowa, 3-positkowa — kleik ryzowy na wodzie, zmiksowany + suchary 50g (podawane sg w

indywidualnych opakowaniach lub woreczkach, jako obiad, wg zalecen, kleik lub zupa jarzynowa
przecierana wzmocniona jedna porcja 300ml lub zwiekszona na zyczenie, lub wg zalecen, suchary 5
szt. — ok. 50g, podawana jest tez herbata,

c) dieta ptynna do sondy, wzmocniona, 6-cio positkowa — na zyczenie bezglutenowa; $niadanie — zupa

mleczna wzmocniona z jajkiem i mastem; obiad, podwieczorek, kolacja - zupa jarzynowa z mastem,
miesem, jedna porcja 300ml, lub zwiekszona na zyczenie. W przypadku diety ptynnej do sondy
bezglutenowej — bezmlecznej — 5 positkdw stanowi zupa jarzynowa z miesem, mastem/olejem i
jajkiem. Warto$¢ kaloryczna potrawy to 1kcal/1ml. Positki podawane ciepte (372C), do picia
dodatkowo herbata.

19. Wymagania w odniesieniu do poszczegdlnych grup produktow:

a) Produkty nabiatowe / ttuszcze roslinne.

Wykonawca bedzie stosowat dla wszystkich diet i bezwzglednie do wszystkich positkdw masto swieze
extra (82-83% ttuszczu), ze wzgledu na estetyke podania preferowane w formie jednoporcjowe;.
Woyklucza sie stosowanie wszelkich margaryn i mixdw masta z ttuszczami roslinnymi dla wszystkich
diet. Do $niadania i kolacji porcja masta wynosi 10g. Wyklucza sie rowniez stosowanie margaryn i
mixéw masta z olejem, jako dodatek do wszelkich potraw. Zamawiajgcy dopuszcza stosowanie sera
twarogowego potttustego. Wyklucza sie stosowanie w positkach produktéw seropodobnych.
Zamawiajgcy wymaga mleka Swiezego pasteryzowanego o 2% zawartosci ttuszczu. Dopuszcza sie
stosowanie $Smietany bez skrobi modyfikowanej i zagestnikow oraz jogurtéw/ kefirow, maslanek bez
dodatku mleka w proszku i stabilizatorow (sktad napojow fermentowanych: mleko + zywe kultury
bakterii, najlepiej o wyrdznionych szczepach). Jogurty, kefiry, maslanki, desery, serki dostarczane sg
w oryginalnie zamknietych opakowaniach jednostkowych z widocznym terminem przydatnosci do
spozycia. Nie dopuszcza sie wyrobéw wyprodukowanych pod marka sklepéow dyskontowych.
Zamawiajgcy aprobuje stosowanie dwdch rodzajow olejow roslinnych: oleju rzepakowego lub oliwy z
oliwek.

b) Wyroby wedliniarskie/ mieso/ ryby.

Wykonawca zobowigzany jest do planowania w jadtospisie réznych rodzajow wedlin (drobiowa,
wieprzowa) o zréznicowanym wygladzie, ksztatcie, wysokiej jakosci (min. 4 dni w tygodniu wedlina
wysokogatunkowa o zawartosci miesa > 70%, pozostata wedlina/ pasztet/ pieczen rzymska/ paréwki
- > 55% zawartosci miesa i < 20% ttuszczu, nie zawierajgcych, badZ w znacznie ograniczonej ilosci
dodatkow skrobi i soi.

Wyklucza sie stosowanie wedlin podrobowych.

Zamawiajgcy wymaga, by do potraw typu risotto, makaron z miesem, makaron z miesem i
warzywami, Wykonawca stosowat mieso wotowe, wieprzowe lub drobiowe w ilosci 100g na porcje.
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Zamawiajgcy nie wyraza zgody na uzywanie w potrawach miesa mielonego garmazeryjnego. Jeden
raz w tygodniu podane jest mieso wotowe. Zamawiajacy wyklucza stosowanie ryb typu panga i
tilapia.
c) Wyroby stodzone.
Zabrania sie stosowania stodzikéw, miodu sztucznego, marmolad. Dopuszcza sie dzemy owocowe,
niskostodzone, bez dodatku syropu glukozowo-fruktozowego, itp. Zabrania sie stosowania syropow/
koncentratdw owocowych sztucznie barwionych oraz z dodatkiem substancji konserwujgcych.
d) Wyroby piekarniczo-cukiernicze.
Zamawiajgcy wymaga codziennie pieczywa S$wiezego (poranne dostawy na biezgce positki
$niadaniowo-kolacyjne). Zabrania sie kumulacji pieczywa na dzien nastepny, za wyjatkiem
weekendéw (dopuszczone podwdjne zaopatrzenie na sobote, przy braku mozliwosci dostaw
niedzielnych) oraz okresdw swigtecznych. Wyklucza sie pieczywo z gotowych mieszanek
piekarniczych, produkowane z ciasta gteboko mrozonego. Nie dopuszcza sie pieczywa barwionego
(np. stodem, melasg, karmelem). Preferowane pieczywo krojone porcjowane o takiej samej wielkosci
kromek.
Zamawiajgcy dopuszcza koncentrat pomidorowy spetniajacy okreslone wymagania (min. 30%
surowca) i pomidory w puszce bez dodatku cukru - w okresie zimowym.
Menu potraw wynikajgcych z tradycji $wiagt (bozonarodzeniowych i wielkanocnych) bedzie przewidywato
potrawy charakterystyczne dla danych swigt uwzgledniajgc sugestie i propozycje upowaznionego
pracownika Zamawiajgcego, a koszt sporzgdzania bedzie wkalkulowany w cene jednostkowg ustugi. Menu
zgodne ze zlecong dietg. Menu S$wigteczne obowigzuje réwniez pojedyncze dni uznane za $wieta
panstwowe i wolne od pracy (m.in. 01.01., 06.01., 01.05., 03.05., 15.08., 01.11., 11.11).
Wykonawca obowigzany jest przestrzegaé zalecen dietetycznych Zamawiajgcego tj. przygotowywac
positki odpowiadajgce poszczegdlnym rodzajom diet obowigzujgcych u Zamawiajgcego (diety
przygotowane przez dietetyka zatrudnionego przez wykonawce i zaakceptowane przez dietetyka
Szpitala).
Wymagana wartos$¢ energetyczna dziennej racji pokarmowej:
- dla diety podstawowej powinna wynosi¢: 2000 - 2300 kcal.
- dla diety lekkostrawnej powinna wynosié¢: 2000 - 2100 kcal
- dla diet specjalistycznych powinna wynosi¢: 1200 — 3000 kcal (oraz inne diety ustalone
indywidualnie przez lekarza).
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do tworzenia diet indywidualnych zgodnie z zaleceniami lekarskimi
dla wymagajgcych tego pacjentow.
Wykonawca podaje dla kazdej z potraw i catodziennej diety wartos¢ odzywczg (wartos¢ kaloryczng,
zawartos$¢ biatka, ttuszczow i weglowodandw przyswajalnych, w razie koniecznosci innych sktadnikow
wynikajgcych z zatozenia diety, np. wymiennikdéw weglowodanowych dla diety cukrzycowej).
Jadtospisy powinny uwzgledniac¢ alergeny, gramatury poszczegdlnych komponentéw, nazwy stosowanych
wedlin, rodzaj wykorzystanego w danej potrawie miesa, smak kompotu oraz wyszczegdlnienie
zréznicowanych dodatkdw dla diet cukrzycowych/bogato-biatkowych itp.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgdania zmiany jadtospisu i wykluczenia konkretnych potraw, badz
dodatkéw pomimo ich wykorzystywania w innych placéwkach o zblizonej specyfikaciji.
Wykonaweca jadtospis dostarcza do Oddziatéw z obiadem lub kolacjg, z jednodniowym wyprzedzeniem,
dzienny jadtospis wraz z tabelg kalorycznosci dla wszystkich stosowanych na danym Oddziale diet z
czytelng gramaturg oraz podang wartoscig energetyczng i odzywczga. Jadtospisy na sobote, niedziele oraz
poniedziatek majg by¢ dostarczane do Oddziatéw najpdziniej w pigtek z obiadem lub kolacjg. Ta sama
zasada dotyczy swiat i innych dni wolnych. Jadtospisy oddziatowe muszg zawiera¢ czytelng informacje o
wystepujacych alergenach (wraz z ewentualng legendg zastosowanych symboli). Produkty zawarte w
potrawach w jadtospisie powodujgce alergie lub nietolerancje pokarmowe wskazane s3 w jadtospisie
poprzez oznaczenie symbolem (*).

§4

Wykonawca zobowigzuje sie do:

1.

posiadania dietetyka, ktéry bedzie wspdtpracowat z pracownikiem/dietetykiem Zamawiajgcego,
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powiadamiania upowaznionego pracownika Zamawiajgcego o zmianach w planowanych jadtospisach (w
przypadkach ktdérych, Wykonawca wczesniej nie mogt przewidziec) oraz uaktualnienia jadtospisu. Zmiany
muszg zostac zaakceptowane przez upowaznionego pracownika Zamawiajgcego. Brak informacji bedzie
jednoznacznie traktowany jako naruszenie zapiséw Umowy,

udzielenia gwarancji, iz sporzadzane racje pokarmowe zostang odpowiednio zbilansowane zachowujgc
zgodnos$¢ (w tym sktad i kalorycznosc) z normami zywienia dla danej grupy zywionych, positki bedg
urozmaicone [dania obiadowe niepowtarzajgce sie w cyklu dekadowym, pozostate zestawy (Sniadan,
podwieczorkdw i kolacji) — niepowtarzajgce sie w okresie 7-dniowym, za wyjgtkiem diet
specjalistycznych], wtasciwg temperaturg, doborem wysokiej jakosci produktdw zgodnych z zatozeniami i
zasadami sporzadzanych diet w danych jednostkach chorobowych przy réwnoczesnym zapewnieniu
sezonowosci oraz potraw swigtecznych,

nie dopuszczenia sie do dostarczenia i spozycia potraw przesolonych, zbyt mocno przyprawionych,
przypalonych, niedogotowanych, niedopieczonych, niedosmazonych, o konsystencji, wygladzie, smaku i
zapachu innym niz zwyczajowo charakterystycznym dla danej potrawy,

nie dopuszczenia sie do spozycia potraw nieswiezych, réwniez poza terminami przydatnosci do
spozycia/minimalnej trwatos$ci podanymi na opakowaniu, przygotowanych z nie$wiezych produktéw, z
obcym posmakiem, w ktdrych znaleziono np. ciato obce,

stosowania dozwolonych przypraw do potraw tj: sél, pieprz naturalny, przyprawy ziotowe.

nie stosowania przypraw zawierajgcych glutaminian sodu oraz przypraw typu: kostek rosotowych,
koncentratow,

pilnowania zalecanej ilo$¢ soli ktdra wynosi max. 5g na dzien,

przestrzegania procedur higienicznych dotyczacych higieny rak, srodkdw transportu, urzadzen, sprzetéw i
powierzchni oraz stosowania preparatéw myjacych i dezynfekcyjnych pozytywnie zaopiniowanych przez
Panstwowy Zaktad Higieny, dopuszczonych do zastosowania w kontakcie z zywnoscig,

stosowac zasady Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP — Good Manufacturing Practise), zasad Dobrej
Praktyki Higienicznej (GHP — Good Hygienic Practice) oraz zasad HACCP (Hazard Analysis and Critical
Control Points) lub posiadac inny certyfikat jakosci Systemy Zarzgdzania Jakoscig,

dysponowania odpowiednim zapleczem spetniajgcym wymogi okreslone obowigzujgcymi przepisami
prawa, dopuszczonym przez Panstwowg Stacje Sanitarno — Epidemiologiczng do wykonywania i
dystrybucji positkdw na zewnatrz,

dysponowania transportem zewnetrznym przystosowanym do przewozu zywnosci posiadajagcym
pozytywng opinie Paistwowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej,

ponoszenia odpowiedzialno$¢ prawnej i materialnej wobec organéw kontroli (Stacja Sanitarno-
Epidemiologiczna, PIP, BHP) w zakresie wykonywanej ustugi w tym m. in. w zakresie jakosci produktéw i
przygotowywanych positkéw, ich zgodnosci z opisanymi wyzej normami oraz w zakresie wymagan
higieniczno-sanitarnych, ze szczegélnym uwzglednieniem pacjentéw wskazanych przez Zamawiajgcego.
pobierania probek positkdw dostarczanych do Zamawiajgcego i przechowywania ich w specjalnie
przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od momentu dostarczenia. Pobér prébek oraz
ich przechowywanie musi by¢ zgodne z wymogami obowigzujgcych przepisow,

zakupu surowcéw we wtasnym zakresie zapewniajgc ich wysoka jakosé, wykluczajac: zywnos¢ genetycznie
modyfikowang, wysoko przetworzong (typu: ziemniaki pure w proszku, baza do zup, proszkowe napoje
gorace itp.),

zapewnienia wtasciwej jakosci zdrowotnej dostarczanych positkdw, w tym przestrzegania przepisdw o
stanie zdrowia osdb biorgcych udziat w ich przygotowywaniu zgodnie z przepisami ustawy z dnia
11.05.2001 r. o warunkach zdrowotnych, zywnosci i zywienia oraz przepisami wydanymi na podstawie tej
ustawy,

przygotowywania positkdw z surowcéw i produktéw dopuszczonych do obrotu krajowego, ponoszac
odpowiedzialnos¢ za ich jakosc,

Swiadczenia ustugi z zachowaniem i przestrzeganiem procedur higienicznych dotyczacych higieny rak,
Srodkéw transportu, urzgdzen, sprzetéw, powierzchni i opakowan ze szczegdlnym uwzglednieniem
rezimow w oddziale zakaznym,
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stosowania zakupionych przez siebie, preparatéw myjgcych i dezynfekcyjnych pozytywnie
zaopiniowanych przez Panstwowy Zaktad Higieny, dopuszczonych do stosowania w kontakcie z
Zywnoscia,

odbioru resztek i odpadéw pokonsumpcyjnych (minimum jeden raz na dobe) oraz dostarczenia szczelnie
zamykanych pojemnikdéw na odpady pokonsumpcyjne na oddziaty w liczbie po 1 szt., o pojemnosci kazdy
31- 10l. i utylizacji resztek pokarmu zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, resztki pokonsumpcyjne state
traktowane sg jako odpad komunalny,

zapewnienia Srodkéw czystosci i preparatéw dezynfekcyjnych oraz sprzetu niezbednego do utrzymania
czystosci na wtasny koszt,

ponoszenia odpowiedzialnosci prawnej i materialnej za wykonywanie ustugi przed uprawnionymi
organami kontroli zewnetrznej oraz przed Zamawiajacym,

prowadzenia dokumentacji ilosci i rodzajow wydawanych positkéw z uwzglednieniem ich gramatury i
wartosci kalorycznych, a takze termindéw dostaw. Dokumentacje te Wykonawca udostepnia na zgdanie
przedstawicielowi Zamawiajgcego na biezgco,

ubezpieczenia swojej dziatalnosci od odpowiedzialnosci cywilnej obejmujgcego miedzy innymi zdarzenia
losowe i zatrucia pokarmowe na minimum 500 000,00 zt ogétem i minimum 100 000,00 zt dla jednego
zdarzenia,

Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy o prace w
sposéb okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks Pracy, wszystkich osdb
bezposrednio wykonujgcych czynnosci w zakresie realizacji zamowienia.

§5

Wykonawca jest odpowiedzialny za utrzymanie wtasciwego poziomu sanitarnego ustugi zywienia oraz
jakos¢ oferowanych positkéw, tj. ich wtasciwe walory smakowe, organoleptyczne, estetyczne, czystosé
mikrobiologiczng dostarczanych potraw, dobdr witasciwych surowcéw i wihasciwych proceséw
technologicznych oraz zapewnienie temperatury positkdw dostarczonych do oddziatu Zamawiajgcego, tj.:

- co najmniej 75°C - dla zup,

- co najmniej 63°C - dla drugich dan,

- co najmniej 80°C — dla gorgcych napojow,

- ponizej 4°C — satatki, surédwki, sosy i inne potrawy serwowane na zimno.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli przygotowania positkdbw w miejscach, w
ktérych odbywa sie przygotowywanie positkdw, w zakresie zgodnosci przygotowywania positkow z
niniejszg umowa.
W zakresie kontroli temperatury positkdw, pomiar odbywac sie bedzie w momencie przekazania positkdw
w punktach dystrybucyjnych Zamawiajgcego.
Wykonawca (w ramach zawartej umowy) dostarczy Zamawiajagcemu termometry (w liczbie 8 szt.) do
pomiaru temperatury dostarczanych positkéw, termometry w przypadku ich uszkodzenia podlegajg
kazdorazowo bezptatnej wymianie, po zgtoszeniu przez Zamawiajacego.
Przed wydaniem positkéw na oddziaty szpitalne, przedstawiciel zamawiajgcego w osobie upowaznionej
przez Zamawiajacego lub dietetyka bedzie dokonywat kontroli jakosci i walorow smakowych, wpisujac
uwagi do ksigzki dostarczanych potraw.
Pojemniki transportowe w ktérych dostarczane sg positki sg wtasnoscig wykonawcy. Wykonawca jest
odpowiedzialny za ich prawidtowg dezynfekcje i odpowiedni stan.

§6

Umowa zostaje zawarta na czas okreslony 24 miesiecy i obowigzuje od dnia ............. r. do ............... r.

§7
Zamawiajgcy ma prawo do rozwigzania umowy w trybie natychmiastowym w przypadku trzykrotnego
udokumentowanego nienalezytego wykonania ustugi przez Wykonawce.
Zamawiajgcy ma prawo wypowiedzie¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym w przypadku wszczecia
wobec Wykonawcy postepowania upadfosciowego, uktadowego badz otwarcia likwidacji Wykonawcy z
wiasciwego rejestru.
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3. W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujgcej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie
publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od
umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o tych okolicznosciach.

4. Zamawiajgcemu, przystuguje prawo rozwigzania niniejszej umowy bez zachowania okresu
wypowiedzenia, w przypadku, gdy zachodzi ktérakolwiek z okolicznosci ponizej:

a) taczna wysokosé kar umownych natozonych przez Zamawiajacego na Wykonawce przekracza wartosc
10% kwoty wynagrodzenia brutto okreslonego w §9 ust. 1 niniejszej umowy;

b) Wykonawca narusza postanowienia umowy i pomimo pisemnego wezwania o zaprzestanie naruszen,
skierowanego przez Zamawiajgcego nie zaprzestat tych naruszen,

c) utrata przez Wykonawce mozliwosci realizacji przedmiotu umowy.

5. Rozwigzanie lub odstgpienie od umowy na podstawie ust. 1 - 4 niniejszego paragrafu nie zwalnia
Wykonawcy od zaptaty kar umownych i odszkodowan.

6. Zamawiajacy moze zadac¢ od Wykonawcy zaptaty nastepujacych kar umownych, tj. za:

a) niedotrzymanie terminu realizacji zamodwienia w danym dniu, tj. dostarczenie positkéw do punktéw
dystrybucyjnych niezgodne z godzinami okreslonymi w §2 ust. 2 niniejszej umowy — 50,00 zt za kazdy
przypadek; (za niedostarczenie w terminie uznawane jest spdznienie do 30 minut);

b) kazdorazowe niedostarczenie positkdw (za ktére uznane bedzie niedostarczenie positku w terminie
powyzej 30 minut od godziny okreslonej w §2 ust. 2 niniejszej umowy), - w wysokosci 500,00 zt za
kazdy przypadek;

c) bezzasadne rozwigzanie lub odstgpienie od umowy przez Wykonawce — w wysokosci 20% catkowitego
wynagrodzenia brutto okreslonego w § 9 ust. 1 niniejszej umowy;

d) rozwigzanie lub odstgpienie od umowy przez Zamawiajgcego z przyczyn lezgcych po stronie
Wykonawcy — w wysokosci 20% catkowitego wynagrodzenia brutto okreslonego w § 9 ust. 1 niniejszej
umowy;

e) dostarczenie positkdw o temperaturze nie zgodnej z okreslong w §5 ust. 1 niniejszej umowy — 200,00
zt za kazdy przypadek;

f) dostarczenie positkdw o zanizonej gramaturze w stosunku do wag wykazanych w jadtospisie, o ktdrym
mowa w niniejszej umowie — 50,00 zt za kazdy przypadek;

g) dostarczenie positkdw w ilosci niezgodnej z zamdéwieniem — 100,00 zt za kazdy przypadek,

h) dostarczenie positkéw w brudnych termosach, pojemnikach GN — 250,00 zt za kazdy przypadek;

i) dostarczenie zle domknietych pojemnikéw GN, brak uszczelek w pokrywach pojemnikéw — 50,00 zt za
kazdy przypadek;

j) stwierdzenie naruszenia wymagan Zamawiajgcego dotyczacych s$rodka transportu i kierowcy
dostarczajgcego zywnos¢ — 50,00 zt za kazdy przypadek nieprawidtowosci; (Srodek transportu
przeznaczony do tego celu powinien by¢ czysty, posiadaé ksigzeczke kontroli czystosci, dopuszczenia
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, kierowca powinien posiadaé srodki ochrony osobistej);

k) stwierdzenie naruszenia wymagan Zamawiajgcego dotyczacych pojemnikéw GN, w tym takze
stwierdzenie, ze pojemniki GN sg Zle zapakowane, Zle poporcjowane, Zle opisane lub ze zachodzi
koniecznos¢ przelewania lub przektadania — 50,00 zt za kazdy przypadek;

I) dostarczenie positku niezgodnego z procedurg przygotowania poszczegdlnych potraw (przesolone,
rozgotowane, przypalone, pogniecione, posklejane, zbyt rzadkie lub zbyt geste) — 50,00 zt za kazdy
przypadek;

m) dostarczenie positkdw, ktdre nie sg urozmaicone (jesli w ciggu tygodnia powtdrzy sie potrawa wiecej
niz 2- krotnie) — 25,00 zt za kazdy przypadek;

n) dostarczenie zle umytych lub ztych gatunkowo warzyw lub owocow, w szczegdlnosci splesniatych lub
przemrozonych — 25,00 zt za kazdy przypadek;

0) niezrealizowanie obowigzku dostarczenia jadtospisu dekadowego podpisanego przez dietetyka
Wykonawcy z jednotygodniowym wyprzedzeniem — 50,00 zt za kazdy dzien zwtoki;

p) niezrealizowanie obowigzku dostarczenia jadtospisu dziennego podpisanego przez dietetyka
Wykonawcy dla oddziatéw — 25,00 zt za kazdy dzien zwtoki;

q) brak realizacji obowigzku wynikajgcego z dostarczenia rano przy S$niadaniu dokumentac;ji
potwierdzajacej ilo$¢ dostarczonych positkdw — 20,00 zt za kazdy przypadek;

r) brak ubezpieczenia OC od prowadzonej dziatalnosci — 150,00 zt za kazdy dzien braku ubezpieczenia.
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7. taczna wysokos¢ kar umownych, ktérych Zamawiajgcy moze dochodzi¢ od Wykonawcy, wynosi 50%
wartosci brutto umowy okreslonej w §9 ust. 1 umowy.

§8

1. Zamawiajgcemu przystuguje prawo do odstgpienia od umowy w przypadkach okreslonych prawem (w
szczegolnosci wskazanymi w Kodeksie cywilnym), jak réwniez wtedy gdy:

1) Wykonawca nie rozpoczat $wiadczenia ustugi w terminie 2 dni od dnia zawarcia umowy i pomimo
pisemnego wezwania Zamawiajgcego do ich rozpoczecia, nie czyni tego w wyznaczonym dodatkowo
terminie;

2) Wykonawca przerwat wykonywanie $wiadczenia ustug, przerwa ta jest dtuzsza niz 2 dni oraz nie
kontynuuje realizacji umowy pomimo wezwania Zamawiajgcego ztozonego na pismie.

2. Jezeli Wykonawca wykonuje prace w sposéb wadliwy, niezgodnie z obowigzujgcymi przepisami lub
warunkami umowy, Zamawiajgcy wzywa Wykonawce do zmiany sposobu wykonywania prac,
wyznaczajac w tym celu odpowiedni termin. Jezeli po uptywie wyznaczonego terminu, Wykonawca nie
poprawi wadliwie wykonanych prac lub nie zmieni sposobu ich wykonywania, Zamawiajgcy moze od
umowy odstgpic¢ z winy Wykonawcy i powierzy¢ dalsze wykonanie ustugi innemu podmiotowi na koszt i
ryzyko Wykonawcy.

3. Odstgpienie od umowy z przyczyn wskazanych w ust. 1-2 niniejszego paragrafu powinno nastgpi¢ nie
pozniej niz w terminie do 30 dni od dnia powziecia przez Zamawiajgcego informacji o zaistnieniu
przyczyny, ktdra je uzasadnia. Za odstgpienie od umowy z przyczyn zaleznych od Wykonawcy,
Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 10% wynagrodzenia umownego brutto.

4. Wykonawcy przystuguje prawo do odstgpienia od umowy, jezeli:

1) Zamawiajacy nie wywigzuje sie z obowigzku zaptaty faktury mimo dodatkowego wezwania w
terminie 30 dni od uptywu terminu na zaptate faktury, okreslonego w niniejszej umowie;

2) Zamawiajacy zawiadomi Wykonawce, iz z powodu zaistnienia uprzednio nieprzewidzianych
okolicznosci nie bedzie mdgt spetni¢ swoich zobowigzan umownych wobec Wykonawcy.

5. Odstgpienie od umowy winno nastgpi¢ w formie pisemnej wraz z uzasadnieniem pod rygorem
niewaznosci takiego oswiadczenia.

§9
1. Za wykonanie ustugi bedacej przedmiotem niniejszej umowy wartos¢ catkowitego wynagrodzenia
Wykonawcy nie bedzie wyisza niz kwota netto .................. zt wraz z podatkiem VAT tj., brutto
..................... zt,, (stownie ztotych brutto: .......cccccveveievivececcice e ZHe e, /100).
W tym:
cena jednostkowa w wysokosci: ........... netto; brutto ................... za jeden osobodzien.

Cene jednostkowag ustugi stanowi cena jednego zrealizowanego osobodnia.

2. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie za wykonang ustuge na podstawie faktury VAT
wystawionej po okresie rozliczeniowym, w ciggu .............. dni od daty jej doreczenia.

3. Rozliczenie miedzy stronami bedzie nastepowato w okresach miesiecznych jako suma iloczynéw liczby
poszczegdlnych positkdw ich cen jednostkowych wydanych na podstawie sukcesywnych zamodwien
zamawiajgcego.

4. Liczba zrealizowanych osobodni bedzie potwierdzana przez osobe wyznaczong przez Zamawiajgcego.

5. Cena jednostkowa ustugi, o ktérej mowa w ust. 1, obejmuje wszystkie koszty wykonania ustugi tacznie z
kosztami sporzgdzania positkéw wynikajgcych z tradycji Swiat.

6. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zmiany wynagrodzenia w przypadku wystgpienia zmiany:

a) stawki podatku od towardéw i ustug;

b) wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace albo wysokosci minimalnej stawki godzinowej,
ustalonych na podstawie przepiséw ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym
wynagrodzeniu za prace, lub

c) zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci stawki
sktadki na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne,

d) zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych planéw kapitatowych, o ktérych mowa w
ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018 r. o pracowniczych planach kapitatowych.

Strona 45z 47



znak sprawy: 1/2021/PN Swz

7. Zmiana wysokosci wynagrodzenia obowigzywa¢ bedzie od dnia wejscia w zycie zmian, o ktérych mowa w
ust. 6.

8. W wypadku zmiany, o ktérej mowa w ust. 6 lit. a warto$é netto wynagrodzenia Wykonawcy nie zmienia
sie, a wartos¢ brutto wynagrodzenia zostanie wyliczona na podstawie nowych przepiséw.

9. W wypadku zmiany, o ktérej mowa w ust. 6 lit. b, wynagrodzenie wykonawcy ulegnie zmianie o wartos¢
wzrostu catkowitego kosztu wykonawcy wynikajgcg ze zwiekszenia wynagrodzen oséb bezposrednio
wykonujgcych zaméwienie do wysokosci aktualnie obowigzujgcego minimalnego wynagrodzenia albo
wysokosci minimalnej stawki godzinowej z uwzglednieniem wszystkich obcigzen publicznoprawnych od
kwoty wzrostu minimalnego wynagrodzenia.

10. W wypadku zmiany, o ktérej mowa w ust. 6 lit. c, wynagrodzenie wykonawcy ulegnie zmianie o wartosc
wzrostu catkowitego kosztu wykonawcy, jaki bedzie zobowigzany dodatkowo ponies¢ w celu
uwzglednienia tej zmiany, przy zachowaniu dotychczasowej kwoty netto wynagrodzenia osdb
bezposrednio wykonujacych zamdwienie na rzecz zamawiajgcego.

11. Za wyjatkiem zmiany, o ktérej mowa w ust. 6 lit. a wprowadzenie zmian wysokosci wynagrodzenia
wymaga zfozenia przez wykonawce wniosku o zawarcie aneksu wraz z uzasadnieniem wysokosci
dodatkowych kosztéw wynikajgcych z wprowadzenia zmian, o ktédrych mowa w ust. 6 lit. b i c.

12. Niezaleznie od powyiszego przewiduje sie nastepujgce zmiany postanowien Umowy w zakresie
zmiany wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy za jeden osobodzien $wiadczenia Ustug w zakresie
przygotowania oraz dostarczania catodziennego wyzywienia przeznaczonego dla pacjentéw w przypadku,
gdy poziom S$redniorocznego wskaznika cen towardw i ustug konsumpcyjnych ogdétem, ktéry ogtaszany
jest przez Prezesa Gtdwnego Urzedu Statystycznego w formie komunikatu na podstawie art. 94 ust. 1 pkt
1 lit. a ustawy z dnia 17 grudnia 1998 r. o emeryturach i rentach z Funduszu Ubezpieczen Spotecznych
(Dz.U. z 2020 r. poz. 53 ze zm.), przekroczy 101,5 (wzrost cen o wiecej niz 1,5%). Wéwczas Wykonawca
moze zwréci¢ sie z wnioskiem o zmiane Umowy w zakresie wynagrodzenia z tytutu realizacji Ustug
poczawszy od kolejnego kwartatu, nastepujgcego po kwartale, w ktorym przypadat dzien ogtoszenia
komunikatu przez Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego, pod warunkiem, ze wykaze wzrost kosztéw
wykonania Umowy w zakresie Ustugi. Zmiana procentowa wartosci wynagrodzenia nie moze by¢ wyzsza
niz warto$¢ wskaznika, ktéry jest podstawg zmiany. Zmiana wynagrodzenia Wykonawcy w zwigzku z
wyzej opisang przestankg moze nastgpic ze skutkiem najwczeséniej w kwartale, ktérego poczatek przypada
po uptywie 12 miesiecy od dnia zawarcia Umowy.

§10
W przypadku wystgpienia niepetnych osobodni, strony przyjmuja nastepujgce wartosci procentowe
udziatu poszczegdlnych positkdw w cenie jednostkowej ustugi:

a) $niadanie - 25% ceny jednostkowej osobodnia tj. - ............... zt (netto) .cceeeeeeeeene zt (brutto)

b) obiad z podwieczorkiem lub bez - 50 % ceny jednostkowej osobodnia tj. - ............... zt (netto) .cceeeveeeee
zt (brutto)

c¢) kolacja z positkiem nocnym lub bez - 25% ceny jednostkowej osobodnia tj. - .............. zt (netto)

.................. zt (brutto).
§11
Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE zwanego dalej
»Rozporzadzeniem” informujemy, iz: Administratorem danych osobowych pozyskiwanych niniejszg umowa
jest Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej w Miedzyrzecu Podlaskim, reprezentowanym przez
Dyrektora Zaktadu, z siedzibg w Miedzyrzecu Podlaskim (21-560) przy ul. Warszawskiej 2-4 zwany dalej
,Zaktadem”. Dane kontaktowe inspektora osobowych danych email: iod@spzozmc.pl. Dane beda
przetwarzane w celu realizacji postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego, okreslonego niniejszg
umowa. Dane beda przechowywane przez okres wynikajgcy z regulacji prawnych. Dane osobowe mogg by¢
udostepnione podmiotom uprawnionym na podstawie przepiséw prawa. Kazda osoba ma prawo dostepu do
tresci swoich danych, prawo do ich sprostowania, wyrazenia sprzeciwu przeciw przetwarzaniu danych
osobowych oraz prawo do przenoszenia danych. Kazda osoba ma prawo do wniesienia skargi do Prezesa

Strona 46 z 47


mailto:iod@spzozmc.pl

znak sprawy: 1/2021/PN Swz

Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna, iz przetwarzanie danych osobowych przez Zaktad narusza
przepisy Rozporzadzenia. Dane osobowe nie bedg przetwarzane w sposéb zautomatyzowany.

§12

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagajg zachowania formy pisemnego aneksu pod rygorem
niewaznosci. Zataczniki do niniejszej umowy stanowig jej integralng czesé.

2. Ewentualna czynnos¢ majgca na celu zmiane wierzyciela Zamawiajgcego z niniejszej umowy moze odby¢
sie wytgcznie za zgoda podmiotu, ktéry utworzyt Zamawiajgcego, wyrazong pod rygorem niewaznosci
na pismie. W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy majg zastosowanie
przepisy Kodeksu Cywilnego (Dz. U. z 2020 poz. 1740 ze zm.) oraz ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 ze zm.).

3. Strony poddajg spory wynikte na tle niniejszej Umowy rozstrzygnieciu sgdu powszechnego wtasciwego
dla Zamawiajgcego.

4. Umowe niniejszg sporzadzono w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach — po jednym dla kazdej ze stron.

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
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